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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 

МОДУЛЯ 

ПМ.03. Хранение, транспортировка и реализация продукции 

животноводства 

 

1.1. Область применения программы 

Рабочая программа профессионального модуля (далее программа ПМ) – 

является частью основной профессиональной образовательной программы 

(программы подготовки специалистов среднего звена) в соответствии с 

Федеральным государственным образовательным стандартом среднего 

профессионального образования по специальности 36.02.02 Зоотехния/ 

укрупненная группа специальностей и направлений подготовки (УГС) 

36.00.00. Ветеринария и зоотехния по направлению подготовки 36.02.02 

Зоотехния (базовой подготовки) в части освоения основного вида 

профессиональной деятельности (ВПД) и соответствующих 

профессиональных компетенций (ПК): 

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции 

животноводства на хранение. 

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции 

животноводства к эксплуатации. 

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции животноводства в период 

хранения. 

ПК 3.4. Проводить подготовку продукции животноводства к реализации 

и ее транспортировку. 

ПК 3.5. Реализовывать продукцию животноводства. 

 

 1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения 

модуля 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в 

ходе освоения профессионального модуля должен: 

иметь практический опыт:  

подготовки сооружений и оборудования для хранения сельскохозяйственной 

продукции; 

анализа условий хранения и транспортировки продукции животноводства; 

определения качества продукции животноводства при хранении и 

транспортировке; 

уметь: 

определять способы и методы хранения и транспортировки продукции 

животноводства; 



рассчитать площади размещения животноводческой продукции на хранение; 

обслуживать оборудование и средства автоматизации; 

соблюдать сроки и режимы хранения; 

выбирать способы переработки животноводческой продукции в соответствии 

с нормативной и технической документацией; 

определять качество сырья, подлежащего переработке; 

вести учет и отчетность по сырью и готовой продукции, в т. ч. 

некондиционной; 

готовить продукцию к реализации; 

использовать средства измерения и регулирования технологических 

параметров для контроля и регулирования технологических процессов; 

осуществлять технохимический контроль по всем стадиям технологического 

процесса: выполнять требования нормативных документов к основным 

видам продукции и процессов; 

знать: 

основы стандартизации и подтверждения качества продукции 

животноводства; 

технологии ее хранения; 

устройство, принцип работы конструкций, оборудования для хранения 

животноводческой продукции; 

требования к режимам и срокам хранения продукции животноводства; 

методы микробиологического и санитарно-гигиенического контроля при 

хранении животноводческой продукции; 

основы технохимического контроля; 

условия транспортировки продукции животноводства; 

порядок реализации продукции животноводства; 

требования к оформлению документов. 

 

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение программы 

профессионального модуля:  

всего – 252 часа, в том числе: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 144 часа, включая: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 42 часа; 

самостоятельной работы обучающегося –  102 часа ; 

учебной и производственной практики – 108 часов. 

 

 

 



2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

 

Результатом освоения программы профессионального модуля является 

овладение обучающимися видом профессиональной деятельности (ВПД) 

ПМ.03 Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства: 

в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:  

 

Код Наименование 

1 2 

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции животноводства на 

хранение. 

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции животноводства к 

эксплуатации. 

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции животноводства в период хранения. 

ПК 3.4. Проводить подготовку продукции животноводства к реализации и ее 

транспортировку. 

ПК 3.5. Реализовывать продукцию животноводства. 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и 

способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность 

и качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за 

них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 

эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 

личностного развития. 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в 

профессиональной деятельности. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 

руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за 

результат выполнения заданий. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 

развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение 

квалификации. 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной 

деятельности. 

 

 



3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

3.1. Тематический план профессионального модуля  

ПМ.03 Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства 

 

Коды 

профессиона

льных 

компетенций 

Наименования 

разделов 

профессионально

го модуля 

Всего 

часов  

Объем времени, отведенный на освоение 

междисциплинарного курса (курсов) 
Практика  

Обязательная аудиторная 

учебная нагрузка обучающегося 

Самостоятельная 

работа 

обучающегося 

Учебная, 

часов 

Производственная 

(по профилю 

специальности), 

часов 

 

Всего, 

часов 

в т.ч. 

лабораторные 

работы и 

практические 

занятия, 

часов 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 

часов 

Всего, 

часов 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 

часов 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ПК 3.1- 

ПК 3.5 

МДК 03.01 

Хранение, 

транспортировка 

и реализация 

продукции 

животноводства. 

144 42 14  102   - 

ПК 3.1- 

ПК 3.5 

Производственная 

практика (по 

профилю 

специальности) 

108  108 

 Всего: 252 42 14  102   108 



3.2 Содержание обучения по профессиональному модулю  

ПМ 03 ХРАНЕНИЕ, ТРАНСПОРТИРОВКА И РЕАЛИЗАЦИЯ ПРОДУКЦИИ ЖИВОТНОВДСТВА 

 

Наименование разделов 

профессионального 

модуля (ПМ), 

междисциплинарных 

курсов (МДК) и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические 

занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ (проект) 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

1 2  4 

МДК 03.01. Технологии 

хранения, 

транспортировки и 

реализации продукции 

животноводства. 

 42  

Введение. 

  

Содержание  2 1 

1. Современное состояние и тенденции развития оборудования для 

переработки  и хранения с\х продукции. 

Тема: 1.1. 

Оборудование для 

первичной обработки и 

хранения молока 

 

 

 

 

 

  

Содержание  2 2 

1. Оборудование для охлаждения молока и его хранения. Пластинчатые и 

трубчатые охладители, танки охладители. Их виды, устройство, принцип 

работы. 

Оборудование для очистки молока. Фильтры. Виды, характеристика, срок 

службы. Устройство оборудования и основных узлов. Принцип работы. 

Возможные неполадки и их устранение. 

Практическое занятие 2 2 

1. Оборудование по охлаждению, очистке и сепарированию молока. 

Техническая характеристика. Изучение неисправностей оборудования по 

охлаждению, очистке. Неисправности сепараторов. Расчеты при 

сепарировании и регулировка. Изучение безопасности работы с ними. 

Тема:1.2.  Оборудование Содержание  4 2  



для переработки молока 1. Оборудование для пастеризации и стерилизации молока. Классификация, 

характеристика, устройство, принцип работы. Пастеризационно – 

охладительные установки. Характерные неисправности и меры их 

устранения. 

2. Оборудование для производства питьевого молока и кисломолочной 

продукции. Заквасочники, творогоизготовители, термостаты, 

гомогенизаторы. 

 

Практическое занятие 2 2 

1. Оборудованиедля производства питьевого молока и молочной продукции. 

Расчет резервуаров. Анализ линий по производству. 

Тема: 1.3.  Оборудование 

для хранения молочной 

продукции. 

Содержание  2 2 

1. Типы хранилищ и их классификация, характеристика. Средства для 

измерения и регулирования технологических параметров. Холодильное и 

вентиляционное оборудование Устройство, принцип работы. Характерные 

неисправности и меры их устранения. 

Тема: 1.4. Оборудование 

для забоя и первичной 

переработки мяса 

крупного рогатого скота, 

свиней и птицы. 

Содержание  2 2 

1. Оглушители, оборудование для ошпарки туш, машины для снятия шкур. 

Системы для транспортировки, пилы для разделки туш, сепараторы 

механической обваловки и жиловки мяса. Упаковка. Устройство, принцип 

работы. Характерные неисправности и меры их устранения. 

 

Практическое занятие 2 2 

1. Оборудование для забоя и первичной переработки мяса. 

 

Тема: 1.5. 

Холодильное 

оборудование. 

Содержание  2 2 

1. Оборудование для охлаждения, замораживания мяса, субпродуктов. 

Особенности эксплуатации оборудования. Техническая характеристика. 

Компрессорно – конденсаторные агрегаты с воздухоохладителями. 

Устройство, принцип работы. Характерные неисправности и меры их 

устранения. 

Практическое занятие 2 2 

1. Оборудование и устройство хранилищ для мяса и субпродуктов. 



Тема: 1.6. 

Оборудование для 

переработки мяса. 

Содержание  4 2 

1. Оборудование для производства колбас: волчки, куттеры, фаршемешалки, 

климатические камеры, шприцы, измельчители мяса, варочные котлы. 

Устройство, принцип работы. Характерные неисправности и меры их 

устранения. 

2. Оборудование для производства копченого мяса и полуфабрикатов. 

Классификация оборудования, виды, характеристика. Устройство, 

принцип работы. Характерные неисправности и меры их устранения. 

 

Практическое занятие 2 2 

1. Оборудование для производства мяса  и упаковки. 

Тема: 1.7.  Оборудование 

для первичной обработки 

товарного яйца и 

хранение. 

Содержание  2 2  
1. Оборудование для калибровки, маркировки, упаковки , учета яиц. 

Загрузчик, накопитель, приемный транспортер. Конвейер, оборудование 

для мойки, сушки яиц. Устройство, принцип работы. Характерные 

неисправности и меры их устранения. 

Тема: 1.8.  Оборудование 

по хранению и 

переработки продукции 

животноводства. 

Содержание  2  

2 1. Сооружения для хранения продуктов животноводства. Резервуары общего 

и специального назначения для хранения молока. Оборудование для 

транспортирования молока. 

Тема: 1.9.  

Транспортировка и 

реализация 

сельскохозяйственной 

продукции 

Содержание  2 2 

1. Товарно-транспортные документы. Виды, формы. Внутри складская 

транспортировка.  

Практическое занятие 4 2 

1. Составление схем транспортировки продукции на склад.  

Подбор и предпродажная подготовка мяса и мясопродуктов. Подбор и 

предпродажная подготовка молока и молочных продуктов.  Составление 

схем реализации готовой продукции. 

Тема: 1.10.  Технология 

хранения,  

транспортировки и  

реализации  

Содержание 2 2 

1. Маркировка, упаковка и транспортирование тушек. Условия, сроки 

хранения, реализация продуктов убоя. Изменение мяса птицы при 

хранении. Маркирование, упаковывание и транспортирование яиц. Сроки 

  



 

Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:  

1 – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);  

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством);  

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение 

птицеводческой  

продукции 

хранения и пути  

реализации яиц и яичных продуктов. 

Тема: 1.11.  Технология 

хранения,  

транспортировки и  

реализации мяса 

кроликов  

и нутрий 

Содержание 2 2 

1. Хранение и методы определения свежести мяса. Практическое 

использование мяса  

кроликов и нутрий. 

Сроки хранения 

Самостоятельная работа по ПМ.  03 Хранение, транспортировка и реализация продукции 

животноводства.  

История хранения животноводческой продукции. 

Оборудование для производства питьевого молока и кисломолочной продукции. 

Оборудование для хранения  молочной продукции. 

Перспективы развития  холодильной техники. 

Технологическое оборудование для убоя и первичной  обработки мяса. 

Технологическое оборудование для переработки мяса. 

Технохимический и санитарный контроль при производстве рыбных консервов и пресервов. Пороки баночных 

консервов. 

Нормативная документация. Практическое использование рыбных отходов. 

Санитарная обработка технологического оборудования. 

102 

3 

Производственная практика (по профилю специальности) 108 3 

Всего по ПМ. 03 Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства 252  



4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

 

4.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

Реализация программы модуля предполагает наличие учебной лаборатории 

технологии первичной переработки продукции животноводства. 

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: плакаты, рисунки, 

муляжи, стенды; учебная и учебно-методическая литература; словарь 

технологических терминов; учетно-отчетная документация,  инструкционные 

карты; дидактические материалы; химические реактивы; муляжи 

сельскохозяйственных животных; тонометры; микроскопы термометры 

(ртутные; - электро); вата гигроскопическая; колбы; ноутбук, 

мультимедийный проектор, DVD, видео – аудиотехника, компьютерные 

диски, комплект учебно – методической документации. 

 

4.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, 

дополнительной литературы 

Основные источники:  

1.Зимняков В.М., Курочкин А.А., Милюткин В.А. Сооружения и 

оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции: - Инфра-М, 

2017г. 

2. Курочкин А.А. Технологическое оборудование для переработки продукции 

животноводства. В 2-х частях. Часть 1. Учебник и практикум для СПО: -

Юрайт, 2018. 

3.Криштафович В.И., Позняковский В.М., Гончаренко О.А., Криштафович 

Д.В. Товароведение и экспертиза мясных и мясосодержащих продуктов. ЭБС 

«Лань», 2017. 

4.Федоренко, В. Ф. Инновационные технологии, процессы и оборудование 

для убоя животных на мясокомбинатах, мясохладобойнях и переработки 

побочного сырья / В. Ф. Федоренко, Н. П. Мишуров, Л. Ю. Коноваленко. — 

2-е изд. — Москва : Издательство Юрайт, 2017.  

 

Дополнительные источники: 

1. Курочкин А.А. Технологическое оборудование для переработки продукции 

животноводства. В 2-х частях. Часть 2. Учебник и практикум для СПО: -

Юрайт, 2017. 



Интернет-ресурсы (И-Р) 
И-Р 1.http://www.edu.ru/ Единое окно доступа к информационным ресурсам 
И-Р 2. http://www.comodity.ru/ Производство пищевых продуктов 
И-Р 3.http://proiz-teh.ru/ Технологии производства 
И-Р 4.http://www.inoinoi.ru/ Инновационные технологии 
 

 

 

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса 

Освоение обучающимися профессионального модуля проходит в условиях 

созданной образовательной среды в учебном заведении, практические 

занятия с обучающимися проводятся в присутствии педагога.  

Учебная практика проводится после изучения отдельных разделов модуля на 

базе учебного заведения с целью формирования у обучающихся умений, 

приобретения первоначального практического опыта в рамках 

профессионального модуля. 

Реализация программы модуля ПМ.03 Хранение, транспортировка и 

реализация продукции животноводства предполагает обязательную 

производственную практику, которая проводится в организациях и 

предприятиях, направление деятельности которых соответствует профилю 

подготовки обучающихся, на основе договоров, заключаемых между 

образовательной организацией и организациями, (предприятиями).  

На практике у обучающихся формируются основные и профессиональные 

компетенции, приобретается практический опыт. 

Освоению профессионального модуля предшествуют учебные дисциплины: 

ОП. 02. Микробиология, санитария и гигиена, ОП. 03. Основы зоотехнии, 

ОП.05. Основы механизации, электрификации и автоматизации 

сельскохозяйственного производства, ОП. 09. Охрана труда, ОП. 10. 

Безопасность жизнедеятельности. 
 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Требования к квалификации педагогических кадров, обеспечивающих 

обучение по профессиональному модулю: наличие высшего 

профессионального образования, соответствующего профилю 

преподаваемого модуля, опыт деятельности в организациях 

соответствующей профессиональной сферы. Преподаватели получают 

дополнительное профессиональное образование по программам повышения 

квалификации, в том числе в форме стажировки в профильных организациях 

не реже одного раза в три года. 

http://www.edu.ru/
https://infourok.ru/go.html?href=http%3A%2F%2Fwww.comodity.ru%2F
http://proiz-teh.ru/
http://www.inoinoi.ru/


Руководство производственной практикой осуществляют преподаватели, а 

также работники предприятий (организаций), закрепленные за обучающимся. 

. 



. 5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

(ВИДА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ) 

 

5.1.  Контроль и оценка результатов освоения профессиональных 

компетенций 

 

Результаты  

(освоенные 

профессиональные 

компетенции) 

Основные показатели оценки 

результата 

Формы и методы 

контроля и оценки 

результатов обучения 

ПК 3.1. Выбирать 

способы и методы 

закладки продукции 

животноводства на 

хранение. 

 - проведение расчетов необходимого 

оборудования для хранения продукции, 

- выбор наиболее эффективного 

оборудования, 

- выявление неисправностей в работе 

оборудования для хранения и их 

устранение. 

- обоснованность определения способов и  

методов хранения и транспортировки 

продукции животноводства. 

Проверочные работы 

по теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 

ПК 3.2. 

Подготавливать 

объекты для хранения 

продукции 

животноводства к 

эксплуатации. 

- проведение расчетов необходимого 

оборудования для контроля за состоянием 

продукции во время хранения, 

- выбор наиболее эффективного 

оборудования для контроля за состоянием 

продукции в период хранения, 

- выявление неисправностей оборудования 

для контроля и их устранение. 

- рациональность подготовки и 

эксплуатации объектов для хранения  

продукции животноводства 

Проверочные работы 

по теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 

ПК 3.3. 

Контролировать 

состояние продукции 

животноводства в 

период хранения. 

- решение стандартных профессиональных 

задач связанных с устранением 

возникающих неисправностей во время 

переработки животноводческой 

продукции; 

- выбор высокопроизводительного 

оборудования для переработки 

животноводческой продукции, 

- демонстрация правильной 

последовательности выполнение действий 

по применению оборудования при 

переработке животноводческой 

Проверочные работы 

по теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 



продукции, обоснованность контроля  

состояния качества продукции 

животноводства в период хранения 

ПК 3.4. 

Проводить 

подготовку 

продукции 

животноводства к 

реализации, и ее 

транспортировку. 

- организация работы коллектива в 

соответствии с планами работы, 

должностными инструкциями 

- определение состава и количества  

оборудования необходимого для оценки и 

контроля количества и качества сырья 

животноводческой продукции ; 

-планирование проведения мероприятий 

по подготовке продукции животноводства  

к реализации и транспортировки 

 

Проверочные работы 

по теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 

ПК 3.5. 

Реализовывать 

продукцию 

животноводства. 

- определение и выбор необходимого 

оборудования для подготовки продукции к 

реализации; 

- выбор эффективного оборудования для 

хранения во время реализации продукции. 

-планирование организации реализации  

продукции животноводства 

Проверочные работы 

по теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 

 

.



 

5.2 Контроль и оценка результатов освоения общих компетенций 

Результаты  

(освоенные общие 

компетенции) 

Основные показатели оценки 

результата 

Формы и методы 

контроля и оценки 

результатов обучения 

ОК 1. Понимает 

сущность и 

социальную 

значимость своей 

будущей профессии, 

проявлять к ней 

устойчивый интерес. 

-организация собственной 

деятельности в соответствии с 

поставленной целью 

-определение и выбор способов 

(технологии) решения задачи в 

соответствии с заданными 

условиями и имеющимися 

ресурсами; 

-устный опрос, оценка  

выступлений с 

сообщениями, 

презентации  

на занятиях по 

результатам  

самостоятельной работы 

- оценка при выполнении  

работ на учебной и  

производственной 

практике 

 

ОК 2. Организует 

собственную 

деятельность, 

выбирает типовые 

методы и способы 

выполнения 

профессиональных 

задач, оценивает их 

эффективность и 

качество. 

-определение и выбор способа 

разрешения проблемы в 

соответствии с заданными 

критериями; 

-проведение анализа ситуации по 

заданным критериям и определение 

рисков; 

оценивание последствий принятых 

решений; 

-устный опрос, оценка  

выступлений с 

сообщениями, 

презентации  

на занятиях по 

результатам  

самостоятельной работы 

- оценка при выполнении  

работ на учебной и  

производственной 

практике 

 

ОК 3. Принимает 

решение в 

стандартных и 

нестандартных 

ситуациях и несет за 

них 

ответственность. 

поиск и использование информации 

для эффективного выполнения 

профессиональных задач,  

профессионального и личностного 

развития; 

-устный опрос, оценка  

выступлений с 

сообщениями, 

презентации  

на занятиях по 

результатам  

самостоятельной работы 

- оценка при выполнении  

работ на учебной и  

производственной 

практике 

 

ОК 4. Осуществляет 

поиск и 

-корректное использование 

информационных источников для 

-устный опрос, оценка  

выступлений с 



использование 

информации 

необходимой для 

эффективного 

выполняет 

профессиональные 

задачи, 

профессионального 

и личностного 

развития. 

анализа, оценки и извлечения 

информационных данных,  

необходимых для решения 

профессиональных задач; 

- владение приёмами работы с 

компьютером, электронной почтой, 

Интернетом, активное применение 

информационно-коммуникационных 

технологий в профессиональной 

деятельности. 

сообщениями, 

презентации  

на занятиях по 

результатам  

самостоятельной работы 

- оценка при выполнении  

работ на учебной и  

производственной 

практике 

 

ОК 5. Использует 

информационно-

коммуникационные 

технологии 

 в 

профессиональной 

деятельности. 

- эффективное взаимодействие и 

общение с коллегами и 

руководством; 

- положительные отзывы с 

производственной практики. 

 

-устный опрос, оценка  

выступлений с 

сообщениями, 

презентации  

на занятиях по 

результатам  

самостоятельной работы 

- оценка при выполнении  

работ на учебной и  

производственной 

практике 

 

ОК 6. Работает в 

коллективе и 

команде, 

эффективно 

общается с 

коллегами, 

руководством, 

потребителем. 

- ответственное отношение к 

результатам выполнения 

профессиональных обязанностей 

членами команды;  

- проведение самоанализа и 

коррекции результатов собственной 

работы; 

-устный опрос, оценка  

выступлений с 

сообщениями, 

презентации  

на занятиях по 

результатам  

самостоятельной работы 

- оценка при выполнении  

работ на учебной и  

производственной 

практике 

 

ОК 8. 

Самостоятельно 

определяет задачи 

профессионального 

и личностного 

развития, 

занимается 

Определять задачи 

профессионального и личностного 

развития; 

Стремление к самообразованию; 

Планирование  повышения 

квалификации. 

-оценка выступлений с 

сообщениями 

-презентации на занятиях 

по 

результатам  

самостоятельной работы 

 



самообразованием, 

осознанно 

планирует 

повышение 

квалификации. 

ОК 9. 

Ориентируется в 

условиях частой 

смены технологии в 

профессиональной 

деятельности. 

 

Эффективное решение 

профессиональных задач 

экспертное наблюдение и  

оценка на практических и  

лабораторных занятиях 

при 

выполнении работ на 

учебной и 

производственной  

практике 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 


