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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

ПМ.03 Хранение, транспортировка, предпродажная подготовка и 

реализация продукции растениеводства 

 

1.1. Область применения  программы 
 

Рабочая программа профессионального модуля (далее программа ПМ) – 

является частью  основной профессиональной образовательной программы 

подготовки специалистов среднего звена в соответствии с Федеральным 

государственным образовательным стандартом среднего профессионального 

образования  по специальности 35.02.05 Агрономия 

 / укрупненная группа профессий, специальностей и направлений подготовки  

(УГС) 35.00.00 Сельское, лесное и рыбное хозяйство  в части освоения 

основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Осуществление 

технологии хранения, транспортировки, предпродажной подготовки и 

реализации продукции растениеводства и соответствующих профессиональных 

компетенций (ПК): 

 

 ПК 3.1.  Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства на 

хранение.  

ПК 3. 2.  Подготавливать объекты для хранения продукции растениеводства к 

эксплуатации.  

ПК 3.3.  Контролировать состояние продукции растениеводства в период  

хранения.  

ПК 3.4.  Организовывать и осуществлять транспортировку и подготовку 

продукции растениеводства к реализации; 

ПК 3.5.  Реализовывать продукцию растениеводства. 

  

 

1.2. Цели и задачи профессионального модуля – требования к результатам 

освоения профессионального модуля: 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе 

освоения профессионального модуля должен: 

 

иметь практический опыт: 

- определения и подтверждения качества продукции растениеводства;  

уметь: 

- подготавливать объекты и оборудование для хранения продукции 

растениеводства к работе; 



 

- определять способы и методы хранения; 

- анализировать условия хранения продукции растениеводства; 

- рассчитывать потери при транспортировке, хранении и реализации продукции 

растениеводства; 

- определять качество зерна, плодоовощной продукции, технических культур в 

целях их реализации;  

знать: 

- основы стандартизации и подтверждение качества продукции 

растениеводства; 

- технологии их хранения; 

- требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства; 

- характеристики объектов и оборудования для хранения продукции 

растениеводства; 

- условия транспортировки продукции растениеводства; 

- нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции 

растениеводства. 

 

 

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение  программы 

профессионального модуля: 

всего –306 часов, в том числе: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 150 часов, включая: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 104 часа; 

самостоятельной  работы обучающегося – 46 часов; 

учебной  и производственной практики –  144 часа; 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

 

Результатом освоения профессионального модуля является овладение 

обучающимися видом профессиональной деятельности (ВПД) Хранение, 

транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции 

растениеводства, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) 

компетенциями: 

 

 

Код Наименование результата обучения 

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства 

на хранение 

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции 

растениеводства к эксплуатации 

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции растениеводства в период 

хранения 

ПК 3.4. Организовывать и осуществлять транспортировку и подготовку 

продукции растениеводства к реализации 

ПК 3.5. Реализовывать продукцию растениеводства 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей 

профессии, проявлять к ней устойчивый интерес 

 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые 

методы и способы выполнения профессиональных задач, 

оценивать их эффективность и качество 

ОК 3. Принимать решение в стандартных и нестандартных ситуациях и 

нести за них ответственность 

ОК 4.  Осуществлять поиск и использование информации, необходимой 

для эффективного выполнения профессиональных задач, 

профессионального и личностного развития 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в 

профессиональной деятельности 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с 

коллегами, руководством, потребителями 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды 

(подчинённых), за результат выполнения заданий 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и 

личностного развития, заниматься самообразованием, осознано 

планировать повышение квалификации 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в 

профессиональной деятельности 



 

3. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

3.1. Тематический план профессионального модуля  ПМ.03 Хранение транспортировка, предпродажная 

подготовка и реализация продукции растениеводства 

Код 
профессиональных 

компетенций 

Наименования разделов 

профессионального 

модуля
* 

Всего 

часов 

 

Объем времени, отведенный на освоение 

междисциплинарного курса (курсов) 
Практика  

Обязательная аудиторная учебная 

нагрузка обучающегося 
Самостоятельная 

работа обучающегося 

Учебная, 
часов 

Производственн

ая (по профилю 

специальности), 
часов 

Всего

, 
часов 

в т.ч. 

лабораторные 

работы и 

практические 

занятия, 
часов 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 
часов 

Всего, 
часов 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 
часов 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ПК 3.1.-3.5. 

МДК.03.01. Технология 

хранения, 

транспортировки, 

предпродажной 

подготовки и 

реализации продукции 

растениеводства 

150 104 46  46   

 

 

 

 

36 

 

ПК 3.1.-3.5. 
УП.03.01. Учебная 

практика 

36       

ПК 3.1.-3.5. Производственная 

практика (по профилю 

специальности) 

108  108 

 Всего: 294 104 46 - 46 - 36 108 

  

                                                
 



 

 
3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю ПМ.03 Хранение транспортировка, предпродажная 

подготовка и реализация продукции растениеводства 
 
Наименование разделов 

профессионального 

модуля (ПМ), 

междисциплинарных 

курсов (МДК) и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 

самостоятельная работа обучающихся 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

1 2 3 4 

МДК 03.01.   

Технологии хранения, 

транспортировки, 

предпродажной подготовки 

и реализации продукции 

растениеводства 

 150  

Раздел 1.  

Технология 

послеуборочной обработки 

зерновых масс и 

подготовка их к хранению 

   

Тема 1.1. Общие принципы 

хранения продукции 

растениеводства 

Содержание 4 1 

 

 
 

1 Введение. Особенности продукции растениеводства как объектов хранения; 

лёжкость; принципы хранения 

2. Научные  принципы хранения продукции 

Тема 1.2 Характеристика 

зерновой массы. 

 

 

 

 

 

 

Содержание 2 1 

 

 

 

1. Характеристика и физиологические свойства зерновых масс. Послеуборочное 

созревание и прорастание зерна. Самосогревание зерновых масс 

Практические занятия  10 2 

1. Правила приемки зерна и методы отбора точечных проб.   

2. Определение органолептических показателей качества зерновой массы. 

3. Правила отбора размещения зерна в хранилище 



 

 

 

4. Определение натуры зерна в литровой пурке. 

5. Определение количества и качества сырой клейковины 
 
Тема 1.3. 
Послеуборочная обработка 

зерновой массы. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Содержание 4 1 

1. Очистка зерна. Технология очистки зерна.  Особенности технологии очистки 

зерна отдельных культур. 

 

2 Активное вентилирование зерновых масс. Способы и режим сушки зерна. 

1.  Технология тепловой сушки зерна. Контроль за качеством зерна во время 

сушения. Особенности сушения зерна отдельных культур 

. 

Практические занятия 8 

 

2 

1. Определение засоренности зерна 

2. Определение зараженности зерна вредителями хлебных запасов. 

3. Характеристика видов очистки зерна и семян. Активное вентилирование. 

4. Количественно-качественный учёт зерна при хранении. 
 
Тема 1.5. 
Режим и  

хранения зерновых масс. 

 

Содержание 2 1 

1. Классификация способов хранения зерна. Требования к зернохранилищам. 

Типовые зернохранилища для семян и зерна продовольственно-фуражного 

назначения. Подготовка зернохранилищ к приёму зерна нового урожая. Правила 

размещения семян и продовольственно-фуражного зерна в зернохранилищах. 

Хранение зерновой массы: без доступа воздуха, в охлаждённом виде, в буртах на 

площадках. 
 
Тема 1.6. 
Способы хранения 

зерновых масс. 

 

 

1. Основные требования конструкций зернохранилищ. Особенности хранения зерна 

отдельных культур. Подготовка зернохранилищ к приёму зерна нового урожаю. 

Количественно-качественный учёт зерна во время хранения. 

2 1 

Практические занятия 8 2 

1. Анализ условий хранения продукции растениеводства  в  стационарных 

хранилищах. 

2. Определение оптимальных условий хранения, продукции растениеводства, 

объектов хранения. 

Анализ режимов и сроков хранения продукции растениеводства 



 

3. Расчет партии зерна при его реализации 

4. Расчет партии зерна при его реализации 

Раздел 2. 

Основы переработки 

продукции растениеводства 

   

Тема 2.1.  

Основы переработки 

продукции растениеводства 

Содержание 8 2 

1. 

 

 

Выход и сорта муки. Подготовка зерна к помолу.  Виды помолу. Производство 

пшеничной и ржаной муки. Хранение муки отходы производства муки и их 

использование 

 

2. Биологическая и физиологическая ценность хлеба. Хлебопекарские свойства муки. 

Технология производства хлеба, показатели качества хлеба. 

3. Технологические свойства зерна крупяных культур. Основные показатели 

крупяного зерна. Производство крупы. Требования к качеству круп. 

 

4. Пищевая и техническая ценность сырья. Технология производства олив. 

Показатели качества олив. Отходы переработки семян масличных культур и их 

использование 

Практические занятия 8 2 

1 Технологическая характеристика зерна пшеницы подготовка смесей помола муки. 

 

2. Технологическая схема производства пшеничной муки ржаной муки. 

3. Проведение сравнительной оценки товарного качества гречневой крупы и ее 

сортов. 

4. Определение специфических показателей качества риса 

Раздел 3. 

Особенности  

послеуборочной обработки 

и хранение плодоовощной 

продукции. 

 

   

Тема3.1. Содержание 2 2 



 

Морфологические и 

физиологические 

особенности объектов 

хранения 

1. Химический состав плодоовощеводческой продукции и его влияние на  условия  

особенности хранения. Общие морфологические и физиологические особенности 

объектов хранения.. Общие процессы которые происходят в плодоовощеводческой 

продукции при хранении. 

 

Практические занятия 4  

2 

 

 

 

1. Определение качества продовольственного картофеля. 

 

2. Определение товарного качества овощей и плодов. 

 

Тема 3.2. 

Характеристика и 

технологические 

особенности хранилищ 

 

Содержание 4 1 

1. Классификация хранилищ. Технологические особенности простых и хранилищ-

буртов и траншей. Способы образования газовой среды. 

 

2. Характеристика стационарных хранилищ. Характеристика хранилищ-

холодильников. 

Подготовка хранилищ к сезону хранения. 

  

Практические занятия 6 2 

1. Хранение картофеля и овощей полевым способом. 

 

2. Расчет вместимости буртов хранилищ и потребности площади размещения 

3. Определение убыли сочной продукции при хранении 

Тема 3.3. 

Послеуборочная обработка 

и хранение овощей 

Содержание 8 1 

1. Влияние условий выращивания на лежкость столовых корнеплодов. 

 

2. Хранение корнеплодов моркови. Хранение столовой свёклы. Болезни корнеплодов 

при хранении. 

 

3. Характеристика капусты как объекта хранения. Уборка и хранение капусты. 

 

4 Уборочная и послеуборочная обработка лука и чеснока. Хранение плодовых и 

зелёных овощей. Хранение листовых овощей и пучковой продукции. 

 



 

Тема 3.4. 

Послеуборочная доработка 

и хранение плодов, ягод и 

винограда. 

Содержание 4 1 

1. Влияние факторов выращивания на качество плодов. Уборочная и товарная 

доработка плодов сада. Свойства плодов и ягод как объектов хранения. Хранение 

винограда. Хранение плодовягодных культур. 

2. Болезни плодов во время хранения. Хранение винограда и ягод. 

Учёт продукции ,заложенной на хранение. 

Практическое занятие 2 2 

1. Характеристика режимов хранения плодов и овощей 

Раздел 4. 

 Основы переработки 

овощей, плодов и 

винограду. 

    

Тема 4.1. Классификация 

способов переработки 
Содержание 2 1 

1. Цель переработки продукции овощеводства. Качество плодоовощеводческой 

продукции. Технология предварительной обработки 

 

 Содержание 4 1 

 Тема 4.2. Технология 

консервирования. 

1. Подготовка сырья к консервированию. Физические способы консервирования. 

Химическое консервирование. Тепловая обработка сырья.  Характеристика 

процессов измельчения сырья.  

 

2. Характеристика отдельных процессов производства сока. Тара и подготовка её к 

консервированию. Характеристика специй консервирования. 

 

Тема 4.3. Переработка 

винограду. 
Содержание 2 1 

1. Подготовка сырья к переработке. Способы переработки. Характеристика 

процессов переработки на сок и вино продукцию. 

 

Тема 4.4. 

Микробиологические и 

физические способы 

консервирования 

 

Содержание 2 1 

1. Основные способы микробиологического консервирования. Квашение капусты. 

Соление огурцов. Соление помидор. Консервирование тепловой стерилизацией. 

Консервирование сахаром. 



 

Тема 4.5 

Микробиологические 

способы консервирования 

 2 1 

1. Соление помидор Консервирование тепловой стерилизацией. 

Консервирование сахаром. 

Тема 4.9. 

Послеуборочная обработка, 

хранение и переработка 

клубней картофеля 

Содержание 2 1 

1. Влияние факторов выращивания на качество клубней. Характеристика клубней 

картофеля как объекта хранения .Способы хранения клубней картофеля разного 

целевого значения. 

 

Тема 4.10. 

Хранение корнеплодов 

сахарной свёклы 

Содержание 2 1 

1.  Химический состав корнеплодов  и изменение его во время хранения. Способы  

хранения сахарной свёклы в свежем виде. 

 

Тема 4.13 

Уборка послеуборочная 

обработка и хранение 

табака и махорки. 

Содержание 2 1 

1. Основы технологии уборки и первичной обработки табака  и махорки. 

Нормирование качества табака и махорки. 

Самостоятельная работа при изучении МДК.03.01 

Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы. Подготовка к лабораторным и 

практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление лабораторно-

практических  работ, отчетов и подготовка к их защите. Составление и решение кроссвордов и тестов. 

Примерная тематика внеаудиторной самостоятельной работы: 

Самостоятельная работа при изучении раздела  МДК.03.01 

Влияние состава газовой среды на характер и интенсивность дыхания плодов и овощей. 

Влияние физиологически активных препаратов на хранение. 

Эффективность перевозок продукции на хранение, в контейнере. 

Совмещение товарной обработки продукции с уборкой. 

Современные пункты для послеуборочной обработки продукции. 

Материал, применяемый для упаковки продукции. 

Изучение наиболее эффективных хранилищ для длительного хранения. 

Недостатки и преимущества вертикальных вытяжных труб применяемых при хранении. 

Снижение потерь за счет правильной закладки продукции на хранение. 

Методы создания газовых сред при хранении. 

 

46  



 

 
 

Учебная практика. 

 

36 

Производственная практика (по профилю специальности) 

 

108 

 Экзамен по профессиональному модулю  

Всего 294  



 

4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

 

4.1.  Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

Реализация программы профессионального модуля предполагает наличие 

лаборатории: Технологии хранения и переработки продукции 

растениеводства 

Оборудование учебной лаборатории и рабочих мест лаборатории: 

- посадочные места по количеству обучающихся; 

- рабочее место преподавателя; 

- раздаточный материал; 

- наглядные пособия. 

 Технические средства обучения:  

- мультимедийный проектор; 

- телевизионная панель. 

 

 

4.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, 

дополнительной литературы 

 

 

 Основные источники: 

1. Технология хранения продукции растениеводства [Электронный 

ресурс] / В.И. Манжесов, Т.Н. Тертычная, С.В. Калашникова - СПб. : 

ГИОРД, 2017. 

2. Личко, Н.М. Стандартизация и сертификация продукции 

растениеводства: учебник. / Н.М. Личко.  – М.; Юрайт, 2016. 

3. Личко, Технология переработки растениеводческой продукции: 

учебник / Н.М. Личко. – М.; Юрайт, 2016. 

4. Широков, Е.П. Хранение и переработка продукции растениеводства с 

основами стандартизации и сертификации: учебник /, Е.П. Широков. – 

М.; Колос, 2017. – 256. 

5. Технология хранения растениеводческой продукции [Электронный 

ресурс] / Манжесов В.И., Попов И.А., Щедрин Д.С. - М. :КолосС, 2017. 

- 392 с. 

 

Дополнительные источники: 

 

1. Колчина, Л. М. Технологии и оборудование для производства 

картофеля / Л. М. Колчина. — 2-е изд. — Москва : Издательство 

Юрайт, 2015 ; Москва : ФГБНУ "Росинформагротех". — 163 с. 

2. Федоренко, В. Ф.Перспективные технологии послеуборочной 

обработки и хранения зерна / В. Ф. Федоренко, В. Я. Гольтяпин. — 2-е 



 

изд. — Москва : Издательство Юрайт, 2014 ; Москва : ФГБНУ 

"Росинформагротех". — 194 с 

3. Нормы естественной убыли продовольственных товаров. Нормативное 

положение,- М, Омега-Л, 2008.- 380. 

Интернет-ресурсы: 

1. База данных и электронный каталог Национальной 

сельскохозяйственной библиотеки Агрикола. Форма доступа: 

http://agricola.nal.usda.gov/ 

2. Поисковый каталог аграрных ресурсов "Агропоиск" Форма доступа: 

http://www.agropoisk.ru/ 

3. Электронная энциклопедия сельского хозяйства. Форма доступа: 

http://enc-dic.com/enc_selhoz/Mehanizacija-selskogo-hozjastva-1970.html 
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4.3. Общие требования к организации образовательного процесса 

Освоение обучающимися профессионального модуля проходит в условиях 

созданной образовательной среды в учебном заведении, практические 

занятия с обучающимися проводятся  в присутствии педагога.  

Учебная практика проводится после изучения отдельных разделов модуля на 

базе учебного заведения с целью формирования у обучающихся умений, 

приобретения первоначального практического опыта в рамках 

профессионального модуля. 

Реализация программы модуля ПМ.03 Хранение, транспортировка, 

предпродажная подготовка и реализация продукции растениеводства 

предполагает обязательную производственную практику, которая проводится 

в организациях и предприятиях, направление деятельности которых 

соответствует профилю подготовки обучающихся. На производственной 

практике (по профилю специальности) у обучающихся формируются общие и 

профессиональные компетенции, приобретается практический опыт. 

Освоению профессионального модуля предшествуют учебные дисциплины: 

ОП.11Охрана труда, ОП.01. Ботаника и физиология растений; ОП.02. Основы 

агрономии; ОП.04. Основы механизации, электрификации и автоматизации 

сельскохозяйственного производства; ОП.05. Микробиология, санитария и 

гигиена; ОП.09. Метрология, стандартизация и подтверждение качества. 

 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Требования к квалификации педагогических кадров, обеспечивающих 

обучение по профессиональному модулю: наличие высшего 

профессионального образования, соответствующего профилю модуля 

Руководство производственной практикой осуществляют преподаватели, а 

также работники предприятий (организаций), закрепленные за обучающимся. 

Преподаватели должны иметь высшее профессиональное образование по 

профилю специальности, опыт деятельности в организациях 

соответствующей профессиональной сферы, проходить повышение 

квалификации или стажировку в профильных организациях не реже одного 

раза в три года. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля 

(вида профессиональной деятельности) 

 
Результаты обучения 

(освоенные 

профессиональные и 

общие компетенции) 

Основные показатели оценки 

результатов обучения 

Формы и методы 

контроля и оценки 

результатов обучения 

ПК 3.1 

Выбирать способы и 

методы закладки 

продукции 

растениеводства на 

хранение 

 качество рекомендаций и 

рациональность выбора способов 

и методов закладки продукции 

растениеводства на хранение  

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий,  

фронтальный опрос; 

устный опрос; 

тестирование; 

оценка сообщений 

обучающихся. 

ПК 3.2  

Подготавливать объекты 

для хранения продукции 

растениеводства к 

эксплуатации 

 качество анализа готовности 

объектов; 

 качество рекомендаций по 

подготовке объектов и 

оборудования; 

 расчёт необходимых 

материалов для подготовки 

объектов для хранения 

продукции растениеводства 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий,  

фронтальный опрос; 

устный опрос; 

тестирование; 

оценка сообщений 

обучающихся.  

 

ПК 3.3 

Контролировать 

состояние продукции 

растениеводства в период 

хранения 

 анализ состояния условий 

хранения; 

 качество рекомендаций по 

повышению сохранности 

продукции; 

 расчёт потерь продукции 

растениеводства при хранении 

 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий,  

фронтальный опрос; 

устный опрос; 

тестирование; 

оценка сообщений 

обучающихся. 

ПК 3.4 Организовывать и 

осуществлять подготовку 

продукции 

растениеводства к 

реализации и её 

транспортировку 

 качество подготовки 

продукции растениеводства к 

реализации и транспортировке 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий,  

фронтальный опрос; 

устный опрос; 

тестирование; 

оценка сообщений 

обучающихся. 

ПК 3.5 

Реализовывать 

продукцию 

растениеводства 

- выбор способов и методов 

реализации продукции 

растениеводства 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий,  

фронтальный опрос; 

устный опрос; 

тестирование; 

оценка сообщений 

обучающихся. 

 



 

ОК 1.Понимать сущность 

и социальную значимость 

своей будущей 

профессии, проявлять к 

ней устойчивый интерес. 

 

- демонстрация интереса к 

будущей профессии; 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающихся во время 

выполнения практических 

заданий. 

ОК 2.Организовывать 

собственную 

деятельность, определять 

методы и способы 

выполнения 

профессиональных задач, 

оценивать их 

эффективность и 

качество. 

- выбор и применение методов и 

способов решения 

профессиональных задач в 

области реализации 

агротехнологий различной 

интенсивности с использованием 

новейших достижений 

сельскохозяйственной науки и 

современной 

сельскохозяйственной  техники;  

- оценка эффективности и 

качества выполнения; 

оценка результатов 

выполнения практических 

занятий, обсуждение и 

анализ производственных 

ситуаций 

ОК3.Решать проблемы, 

оценивать риски и 

принимать решения в 

нестандартных ситуациях. 

- решение стандартных и 

нестандартных задач в области 

реализации агротехнологий 

различной интенсивности с 

использованием новейших 

достижений 

сельскохозяйственной науки и 

современной 

сельскохозяйственной  техники; 

оценка деятельности на 

производственной 

практике, оценка 

результатов выполнения 

практических занятий, 

обсуждение и анализ 

производственных 

ситуаций 

ОК 4. Осуществлять 

поиск и использование 

информации, 

необходимой для 

эффективного 

выполнения 

профессиональных задач, 

профессионального и 

личностного развития. 

- эффективный поиск 

необходимой информации с 

использованием различных 

источников, включая 

информационные технологии; 

оценка деятельности на 

производственной 

практике, оценка 

результатов выполнения 

практических занятий, 

оценка выполнения 

внеаудиторной 

самостоятельной работы 

 ОК  5.Использовать 

информационно-

коммуникационные 

технологии для 

совершенствования 

профессиональной 

деятельности 

- демонстрация навыков 

использования информационно-

коммуникационных технологий в 

профессиональной деятельности 

оценка деятельности на 

производственной 

практике, оценка 

результатов выполнения 

практических занятий 

 ОК  6.Работать в 

коллективе и команде, 

обеспечивать ее 

сплочение, эффективно 

общаться с коллегами, 

руководством, 

потребителями 

- взаимодействие с 

обучающимися, 

преподавателями и 

сотрудниками в ходе обучения 

оценка деятельности на 

производственной 

практике 



 

 ОК  7.Ставить цели, 

мотивировать 

деятельность 

подчиненных, 

организовывать и 

контролировать их работу 

с принятием на себя 

ответственности за 

результат выполнения 

заданий. 

- самоанализ и коррекция 

результатов собственной работы; 

оценка деятельности на 

производственной 

практике 

обсуждение и анализ 

производственных 

ситуаций 

 ОК 8.Самостоятельно 

определять задачи 

профессионального и 

личностного развития, 

заниматься 

самообразованием, 

осознанно планировать 

повышение 

квалификации. 

- проявление интереса к 

дополнительной информации по 

специальности, расширению 

кругозора; 

- планирование обучающимся 

повышения личностного и 

квалификационного уровня; 

- организация самостоятельных 

занятий при изучении 

профессионального модуля 

оценка результатов 

выполнения практических 

занятий, оценка 

результатов выполнения 

самостоятельных работ; 

 ОК 9.Быть готовым к 

смене технологий в 

профессиональной 

деятельности. 

- анализ инноваций области 

реализации агротехнологий 

различной интенсивности; 

оценка деятельности на 

производственной 

практике, оценка 

результатов выполнения 

практических занятий 

 

 

 


