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1. ПАСПОРТ  ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

ПМ.03 Хранение, транспортировка, предпродажная подготовка и 

реализация продукции растениеводства 

 

1.1. Область применения  программы 
 

Рабочая программа профессионального модуля является частью  основной 

профессиональной образовательной программы (программы подготовки 

специалистов среднего звена) в соответствии с Федеральным государственным 

образовательным стандартом среднего профессионального образования  по 

специальности 35.02.05 Агрономия / укрупненная группа профессий, 

специальностей и направлений подготовки (УГС) 35.00.00 Сельское, лесное и 

рыбное хозяйство в части освоения основного вида профессиональной 

деятельности (ВПД): Осуществление технологии хранения, транспортировки, 

предпродажной подготовки и реализации продукции растениеводства и 

соответствующих профессиональных компетенций (ПК): 

ПК 3.1.  Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства на 

хранение.  

ПК 3. 2.  Подготавливать объекты для хранения продукции растениеводства к 

эксплуатации.  

ПК 3. 3.  Контролировать состояние продукции растениеводства в период  

хранения.  

ПК 3. 4.Организовывать и осуществлять подготовку продукции 

растениеводства к реализации и ее транспортировку 

ПК 3. 5.  Реализовывать продукцию растениеводства. 

 

1.2. Цели и задачи профессионального модуля – требования к результатам 

освоения профессионального модуля: 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе 

освоения профессионального модуля должен: 

 

иметь практический опыт: 

- определения и подтверждения качества продукции растениеводства; 

уметь: 

- подготавливать объекты и оборудование к работе для хранения продукции 

растениеводства; 

- определять способы и методы хранения; 

- анализировать условия хранения продукции растениеводства; 

- рассчитывать потери при транспортировке, хранении и реализации продукции 

растениеводства; 



 

- определять качество зерна, плодоовощной продукции, технических культур в 

целях их реализации;  

знать: 

- основы стандартизации и подтверждение качества продукции 

растениеводства; 

- технологии их хранения; 

- требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства; 

- характеристики объектов и оборудования для хранения продукции 

растениеводства; 

- условия транспортировки продукции растениеводства; 

- нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции 

растениеводства. 

 

 

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение  программы 

профессионального модуля: 

всего – 301 часа, в том числе: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 157 часов, включая: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 40 часов; 

самостоятельной работы обучающегося – 117 часов; 

производственной практики –  144 часа. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

 

Результатом освоения профессионального модуля является овладение 

обучающимися видом профессиональной деятельности (ВПД) Хранение, 

транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции 

растениеводства, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) 

компетенциями: 

 

 

Код Наименование результата обучения 

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства 

на хранение 

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции 

растениеводства к эксплуатации 

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции растениеводства в период 

хранения 

ПК 3.4. Организовывать и осуществлять подготовку продукции 

растениеводства к реализации и ее транспортировку 

ПК 3.5. Реализовывать продукцию растениеводства 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей 

профессии, проявлять к ней устойчивый интерес 

 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые 

методы и способы выполнения профессиональных задач, 

оценивать их эффективность и качество 

ОК 3. Принимать решение в стандартных и нестандартных ситуациях и 

нести за них ответственность 

ОК 4.  Осуществлять поиск и использование информации, необходимой 

для эффективного выполнения профессиональных задач, 

профессионального и личностного развития 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в 

профессиональной деятельности 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с 

коллегами, руководством, потребителями 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды 

(подчинённых), за результат выполнения заданий 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и 

личностного развития, заниматься самообразованием, осознано 

планировать повышение квалификации 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в 

профессиональной деятельности 



 

3. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

3.1. Тематический план профессионального модуля ПМ.03 Хранение, транспортировка, предпродажная 

подготовка и реализация продукции растениеводства 

 

Код 
профессиональны

х компетенций 

Наименования разделов 

профессионального модуля 

Всего 

часов 

 

Объем времени, отведенный на освоение 

междисциплинарного курса (курсов) 
Практика  

Обязательная аудиторная учебная 

нагрузка обучающегося 
Самостоятельная 

работа обучающегося 

Учебная, 
часов 

Производст 
венная 

(по профилю 

специальности

), 
часов 

 

Всего

, 
часов 

в т.ч. 

лабораторны

е работы и 

практические 

занятия, 
часов 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 
часов 

Всего, 
часов 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 
часов 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ПК 3.1.-3.5. 

МДК 03.01. Хранение 
транспортировка, 

предпродажная подготовка и 

реализация продукции 

растениеводства 

157 40 16  117  -  

 ПП.03 Производственная 

практика (по профилю 

специальности) 

144  144 

 Всего: 301 40 16 - 117 - - 144 

  



 

 
3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю ПМ.03 Хранение транспортировка, предпродажная 

подготовка и реализация продукции растениеводства 
Наименование разделов 

профессионального 

модуля (ПМ), 

междисциплинарных 

курсов (МДК) и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные и практические занятия, 

самостоятельная работа обучающихся 

Объем часов Уровень 

освоения 

1 2 3 4 

Раздел ПМ03. Хранение 
транспортировка, 
предпродажная 
подготовка и реализация 
продукции 
растениеводства 

 157  

МДК 03.01.   

Технологии хранения, 

транспортировки, 

предпродажной подготовки 

и реализации продукции 

растениеводства 

 40  

Тема 1.1. Общие принципы 

хранения продукции 

растениеводства 

Содержание 2 1 

 

 
 

1 

 

 

.Значение продукции растениеводства и пищевых веществ в питании 

человека; химический состав и пищевая ценность продукции растениеводства 

Особенности продукции растениеводства как объектов хранения; лёжкость; 

принципы хранения 

Основные факторы, влияющие на качество и сохранность продукции 

растениеводства при хранении; причины порчи продукции растениеводства 

при её хранении; физиологические заболевания картофеля, овощей, плодов и 

ягод при хранении;  повышение устойчивости продукции растениеводства 

при хранении 

 

Тема 1.2.  Объекты для  4 1 



 

хранения продукции 

растениеводства 

Содержание  

 

 

 

 

1. 

 

 

Транспортировка продукции растениеводства; машины для загрузки, 

выгрузки, транспортирования и обработки продукции растениеводства; 

весовое оборудование 

Послеуборочная обработка продукции растениеводства; снижение 

травмированности при обработки; упаковка, тара и тарные операции; ГОСТ;; 

утилизация отходов продукции растениеводства 

Характеристика хлебоприёмных предприятий, плодоовощных баз и складов; 

типы хранилищ; подготовка хранилищ к приёму продукции растениеводства 

на хранение; эксплуатация хранилищ 

 

2 

 

 

Приёмка продукции растениеводства на хранение по количеству и качеству 

 ГОСТ; требования к размещению продукции растениеводства при закладке 

на хранение;   

Особенности приёмки,  размещения семенного зерна; техника безопасности, 
производственная санитария и охрана окружающей среды 

Практические занятия 6 2 

1. Составление мероприятий по подготовке хранилищ к приёмке продукции 

растениеводства на хранение   и послеуборочной обработке 

2. Подготовка партии товарного зерна и отбор проб для анализу . 
Определение органолептических показателей качества зерновой массы. 
 

3. Определение влажности и засорённости зерна. 
Определение количества и качества клейковины. 

Тема 1.3. Хранение 

зерновых масс и семян 

Содержание 8 2 

1. 

 

Характеристика зерновой массы как объекта хранения; физические свойства 

и физиологические процессы, протекающие в зерне и семенах; 

самосогревание и слёживание зерновых масс при хранении 

Микроорганизмы и вредители хлебных запасов; меры борьбы с вредителями 

хлебных запасов 

2. Технология и техника сушки зерна и семян 



 

3. Общая характеристика режимов и способов хранения зерна, маслосемян и 

семенного зерна 

4.  Уход и наблюдение за хранящимися партиями семян и зерна 

  

Практические занятия 4 2 

1 Обследование зерна и семян во время хранения; составление мероприятий по 

их сохранности 

2 Проведение количественно-качественного учёта и расчёт норм  естественной 

убыли зерна при хранении 

Тема 1.4. Хранение 

плодоовощной продукции 
Содержание 6 2 

1. 

 

Характеристика картофеля и плодоовощной продукции как объектов 

хранения;  лёжкость, сохраняемость; физические свойства и процессы, 

протекающие в картофеле, овощах, плодах и ягодах при хранении; 

 Периоды жизнедеятельности овощей, плодов и ягод при хранении 

2. Режимы и способы хранения картофеля, овощей, плодов и ягод; хранение в 

стационарных хранилищах, холодильниках, в РГС;  

3. Способы управления и контроля за микроклиматом в хранилищах; правила 

списания потерь при хранении картофеля и плодоовощной продукции 

Практические занятия 4 2 

 

 
1. Обследование картофеля и плодоовощной продукции во время  хранении; 

составление мероприятий по их сохранности; работа с приборами контроля 

режима хранения картофеля, овощей, плодов и ягод 

2. Проведение количественно-качественного учёта картофеля и плодоовощной 

продукции при хранении; расчёт норм естественной убыли картофеля и 

плодоовощной продукции при хранении 

Тема 1.5.Переработки 

продукции растениеводства 

 

Содержание 4 1 

1. Производство муки 

2. Производство хлеба. 

Лабораторные работы 2 2 

1. Органолептическая оценка качества плодоовощеводческой продукции. 

Самостоятельная работа при изучении ПМ.03 

Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы. Подготовка к 

117  



 

 
 

лабораторным и практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление 

лабораторно-практических  работ, отчетов и подготовка к их защите. Составление и решение кроссвордов и тестов. 

Примерная тематика внеаудиторной самостоятельной работы: 

Влияние состава газовой среды на характер и интенсивность дыхания плодов и овощей. 

Влияние физиологически активных препаратов на хранение. 

Эффективность перевозок продукции на хранение, в контейнере. 

Совмещение товарной обработки продукции с уборкой. 

Современные пункты для послеуборочной обработки продукции. 

Материал, применяемый для упаковки продукции. 

Изучение наиболее эффективных хранилищ для длительного хранения. 

Недостатки и преимущества вертикальных вытяжных труб применяемых при хранении. 

Снижение потерь за счет правильной закладки продукции на хранение. 

Методы создания газовых сред при хранении. 

 

Учебная практика. 

 

36 

Производственная практика (по профилю специальности) 

 

108 

Комплексный экзамен по профессиональному модулю  

Всего 301  



 

4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

 

4.1.  Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

Реализация профессионального модуля предполагает наличие лаборатории 

«Технологии хранения и переработки продукции растениеводства»  

Оборудование рабочих мест лаборатории: 

   рабочие места по количеству обучающихся; 

 рабочее место преподавателя; 

Лаборатория для реализации учебного процесса  имеет учебно-

методические материалы:  

 инструкционные карты для проведения практических и лабораторных 

занятий; 

 комплекты индивидуальных заданий  обучающихся; 

 комплекты контрольных вопросов и заданий для тестирования; 

 справочные материалы, образцы необходимых документов. 

Технические средства обучения:  

 компьютер Acer; 

 принтер EPSON; 

 плазма LG 

 

4.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, 

дополнительной литературы 

 

Основные источники: 

1. Технология хранения продукции растениеводства [Электронный 

ресурс] / В.И. Манжесов, Т.Н. Тертычная, С.В. Калашникова - СПб. : 

ГИОРД, 2018. 

2. Личко, Н.М. Стандартизация и сертификация продукции 

растениеводства: учебник. / Н.М. Личко.  – М.; Юрайт, 2017. 

3. Личко, Технология переработки растениеводческой продукции: 

учебник / Н.М. Личко. – М.; Юрайт, 2018. 

4. Широков, Е.П. Хранение и переработка продукции растениеводства с 

основами стандартизации и сертификации: учебник /, Е.П. Широков. – 

М.; Колос, 2017. – 256. 

5. Технология хранения растениеводческой продукции [Электронный 

ресурс] / Манжесов В.И., Попов И.А., Щедрин Д.С. - М. :КолосС, 2017. 

- 392 с. 

Дополнительные источники: 

 



 

1. Колчина, Л. М. Технологии и оборудование для производства 

картофеля / Л. М. Колчина. — 2-е изд. — Москва : Издательство 

Юрайт, 2018 ; Москва : ФГБНУ "Росинформагротех". — 163 с. 

2. Федоренко, В. Ф.Перспективные технологии послеуборочной 

обработки и хранения зерна / В. Ф. Федоренко, В. Я. Гольтяпин. — 2-е 

изд. — Москва : Издательство Юрайт, 2018 ; Москва : ФГБНУ 

"Росинформагротех". — 194 с 

Интернет-ресурсы: 

1. База данных и электронный каталог Национальной 

сельскохозяйственной библиотеки Агрикола. Форма доступа: 

http://agricola.nal.usda.gov/ 

2. Поисковый каталог аграрных ресурсов "Агропоиск" Форма доступа: 

http://www.agropoisk.ru/ 

3. Электронная энциклопедия сельского хозяйства. Форма доступа: 

http://enc-dic.com/enc_selhoz/Mehanizacija-selskogo-hozjastva-1970.html 
 

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса 

Освоение обучающимися профессионального модуля проходить в условиях 

созданной образовательной среды в учебном заведении, практические 

занятия с обучающимися проводятся в присутствии педагога. 

Учебная практика проводится после изучения отдельных разделов модуля на 

базе учебного заведения с целью формирования у обучающихся умений, 

приобретения первоначального практического опыта в рамках 

профессионального модуля. 

Реализация программы модуляПМ.03 Хранение, транспортировка, 

предпродажная подготовка и реализация продукции растениеводства 

предполагает обязательную производственную практику, которая проводится 

в организациях и предприятиях, направление деятельности которых 

соответствует профилю подготовки обучающихся. Производственной 

практике (по профилю специальности) предшествует формирование у 

обучающихся умений, приобретение первоначального практического опыта в 

рамках профессионального модуля. 
 

Освоению профессионального модуля предшествуют следующие учебные 

дисциплины:ОП.11охрана труда, ОП.01. Ботаника и физиология растений; 

ОП.02. Основы агрономии; ОП.04. Основы механизации, электрификации и 

автоматизации сельскохозяйственного производства; ОП.05. Микробиология, 

санитария и гигиена; ОП.09. Метрология, стандартизация и подтверждение 

качества. 

 

 
 

 

 

http://agricola.nal.usda.gov/
http://www.agropoisk.ru/
http://enc-dic.com/enc_selhoz/Mehanizacija-selskogo-hozjastva-1970.html


 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

 

Требования к квалификации педагогических кадров, обеспечивающих 

обучение по профессиональному модулю: наличие высшего 

профессионального образования, соответствующего профилю модуля 

Руководство производственной практикой осуществляют преподаватели, а 

также работники предприятий (организаций), закрепленные за обучающимся. 

Преподаватели должны иметь высшее профессиональное образование по 

профилю специальности, опыт деятельности в организациях 

соответствующей профессиональной сферы, проходить повышение 

квалификации или стажировку в профильных организациях не реже одного 

раза в три года. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля 

(вида профессиональной деятельности)  

 

Результаты 

обучения 

(освоенные 

умения, усвоенные 

знания) 

Основные показатели 

оценки результата 

Формы и методы контроля и 

оценки результатов 

обучения 

ПК 3.1 

Выбирать способы и 

методы закладки 

продукции 

растениеводства на 

хранение 

 качество рекомендаций и 

рациональность выбора способов 

и методов закладки продукции 

растениеводства на хранение  

наблюдение за деятельностью 

обучающихся при выполнении 

практических заданий; 

- тестирование;  

- устный (письменный) опрос. 

 

ПК 3.2 Подготавливать 

объекты для хранения 

продукции 

растениеводства к 

эксплуатации 

 качество анализа готовности 

объектов; 

 качество рекомендаций по 

подготовке объектов и 

оборудования; 

 расчёт необходимых 

материалов для подготовки 

объектов для хранения 

продукции растениеводства 

наблюдение за деятельностью 

обучающихся при выполнении 

практических заданий; 

- тестирование;  

- устный (письменный) опрос. 

 

ПК 3.3Контролировать 

состояние продукции 

растениеводства в 

период хранения 

 анализ состояния условий 

хранения; 

 качество рекомендаций по 

повышению сохранности 

продукции; 

 расчёт потерь продукции 

растениеводства при хранении 

 

наблюдение за деятельностью 

обучающихся при выполнении 

практических заданий; 

- тестирование;  

- устный (письменный) опрос. 

 

ПК 3.4 Организовывать 

и осуществлять 

подготовку продукции 

растениеводства к 

реализации и её 

транспортировку 

 качество подготовки 

продукции растениеводства к 

реализации и транспортировке 

наблюдение за деятельностью 

обучающихся при выполнении 

практических заданий; 

- тестирование;  

- устный (письменный) опрос. 

 

 

ПК 3.5Реализовывать 

продукцию 

растениеводства 

- выбор способов и методов 

реализации продукции 

растениеводства 

наблюдение за деятельностью 

обучающихся при выполнении 

практических заданий; 

- тестирование;  

- устный (письменный) опрос; 

ОК1.Понимать 

сущность и социальную 

значимость своей 

будущей профессии, 

проявлять к ней 

устойчивый интерес. 

 

- демонстрация интереса к 

будущей профессии; 

Наблюдение за деятельностью 

обучающихся во время выполнения 

практических заданий. 

выполнения внеаудиторной 

самостоятельной работы 



 

ОК2.Организовывать 

собственную 

деятельность, 

определять методы и 

способы выполнения 

профессиональных 

задач, оценивать их 

эффективность и 

качество. 

- выбор и применение методов и 

способов решения 

профессиональных задач в 

области реализации 

агротехнологий различной 

интенсивности с использованием 

новейших достижений 

сельскохозяйственной науки и 

современной 

сельскохозяйственной  техники;  

- оценка эффективности и 

качества выполнения; 

оценка результатов выполнения 

практических занятий, обсуждение 

и анализ производственных 

ситуаций 

ОК3.Решать проблемы, 

оценивать риски и 

принимать решения в 

нестандартных 

ситуациях. 

- решение стандартных и 

нестандартных задач в области 

реализации агротехнологий 

различной интенсивности с 

использованием новейших 

достижений 

сельскохозяйственной науки и 

современной 

сельскохозяйственной  техники; 

оценка результатов выполнения 

практических занятий, обсуждение 

и анализ производственных 

ситуаций 

ОК4. Осуществлять 

поиск и использование 

информации, 

необходимой для 

эффективного 

выполнения 

профессиональных 

задач, 

профессионального и 

личностного развития. 

- эффективный поиск 

необходимой информации с 

использованием различных 

источников, включая 

информационные технологии; 

оценка результатов выполнения 

практических занятий, оценка 

выполнения внеаудиторной 

самостоятельной работы 

ОК5.Использовать 

информационно-

коммуникационные 

технологии для 

совершенствования 

профессиональной 

деятельности 

- демонстрация навыков 

использования информационно-

коммуникационных технологий в 

профессиональной деятельности 

оценка результатов выполнения 

практических занятий 

выполнения внеаудиторной 

самостоятельной работы 

ОК6.Работать в 

коллективе и команде, 

обеспечивать ее 

сплочение, эффективно 

общаться с коллегами, 

руководством, 

потребителями 

- взаимодействие с 

обучающимися, 

преподавателями и 

сотрудниками в ходе обучения 

обсуждение и анализ 

производственных ситуаций 



 

ОК7.Ставить цели, 

мотивировать 

деятельность 

подчиненных, 

организовывать и 

контролировать их 

работу с принятием на 

себя ответственности за 

результат выполнения 

заданий. 

- самоанализ и коррекция 

результатов собственной работы; 

обсуждение и анализ 

производственных ситуаций 

ОК8.Самостоятельно 

определять задачи 

профессионального и 

личностного развития, 

заниматься 

самообразованием, 

осознанно планировать 

повышение 

квалификации. 

- проявление интереса к 

дополнительной информации по 

специальности, расширению 

кругозора; 

- планирование обучающимся 

повышения личностного и 

квалификационного уровня; 

- организация самостоятельных 

занятий при изучении 

профессионального модуля 

оценка результатов выполнения 

практических занятий, оценка 

результатов выполнения 

самостоятельных работ; 

ОК9.Быть готовым к 

смене технологий в 

профессиональной 

деятельности. 

- анализ инноваций области 

реализации агротехнологий 

различной интенсивности; 

оценка результатов выполнения 

практических занятий 

 

 

 

 

 
 

 
 


