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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ  

УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 
 

1.1. Область применения программы 

Рабочая программа учебной практики является частью основной 

профессиональной образовательной программы (программы подготовки 

специалистов среднего звена) в соответствии с Федеральным государственным 

образовательным стандартом среднего профессионального образования по 

специальности 36.02.02 Зоотехния / укрупненная группа профессий, 

специальностей и направлений подготовки (УГС) 36.00.00 Ветеринария и 

зоотехния в части освоения основного вида профессиональной деятельности 

(ВПД): Производство и первичная переработка продукции животноводства 

(ПК): 

ПК 2.1. Выбирать и использовать эффективные способы производства и 

первичной переработки продукции животноводства. 

ПК 2.2. Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, 

привесов и других производственных показателей животноводства. 

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля 

количества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов, готовой продукции 

животноводства. 

1.2. Цели и задачи учебной практики 

Формирование у обучающихся умений, приобретение первоначального 

практического опыта в рамках профессионального модуля ПМ. 02 

Производство и первичная переработка продукции животноводства по 

основному виду профессиональной деятельности для освоения 

профессиональных компетенций, обучения трудовым приемам, операциям и 

способам выполнения трудовых процессов, характерных для соответствующей 

специальности. 

 

1.3. Количество часов на освоение программы учебной практики 

Всего - 252 часа. 
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2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ  

 

Результатом освоения программы учебной практики является овладение 

обучающимися видом профессиональной деятельности в области производства 

и переработки продукции животноводства, в том числе профессиональными 

(ПК) и общими (ОК) компетенциями. 

 

Код Наименование результата обучения 

ПК 2.1. Выбирать и использовать эффективные способы производства и 

первичной переработки продукции животноводства. 

ПК 2.2. Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, 

привесов и других производственных показателей 

животноводства. 

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля 

количества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов, 

готовой продукции животноводства. 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей 

профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые 

методы и способы выполнения профессиональных задач, 

оценивать их эффективность и качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и 

нести за них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой 

для эффективного выполнения профессиональных задач, 

профессионального и личностного развития. 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в 

профессиональной деятельности. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с 

коллегами, руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды 

(подчиненных), за результат выполнения заданий. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и 

личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно 

планировать повышение квалификации. 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в 

профессиональной деятельности. 
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3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ ПО ПРОФЕССИОНАЛЬНОМУ МОДУЛЮ 
 

3.1. Тематический план учебной практики по профессиональному модулю 
ПМ.02 Производство и первичная переработка продукции животноводства 

 

№ 

п/п 

Наименование тем учебной 

практики 

Содержание тем Виды работ Код ПК Колич

ество 

часов 

1. Технологические процессы на 

овцеферме. 

1.Ознакомление с 

технологическими процессами 

на овцеферме. 

1.Организация и технологии 

приготовления и раздачи кормов, уход за 

ягнятами. 

2. Определение основных экономических 

показателей в отрасли и показателей 

воспроизводства стада.  

3.План племенной работы. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

2. Техника стрижки овец. 1.Ознакомление с техникой 

стрижки овец. 

1.Техника стрижки овец разными 

способами.  

2.Проведение сортировки и классировки 

шерсти, упаковка и маркировка ее. 

3.Определение выхода чистого волокна. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

3. Проведение бонитировки овец. 1.Ознакомление с проведением 

бонитировки овец. 

1.Технические свойства шерсти и ее 

дефекты, разработка мероприятий по их 

предупреждению.  

2.Проведения анализа смушек и 

установление сортности.  

3.Характеристика овчин и определение их 

сортности.  

4.Индивидуальная бонитировка.  

5.Анализ данных по бонитировке. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

4. Оценка экстерьера, 

конституции лошадей и 

1.Ознакомление с проведением 

оценки экстерьера, конституции 

1.Оценка экстерьера лошадей измерением, 

глазомерным и описательным способами.  

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 
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определение масти. лошадей. 

2. Определение масти лощадей. 

2.Определение мастей лошадей. 

5. Кормление, уход и содержание 

лошадей. 

1.Ознакомление с кормлением 

лошадей в хозяйстве. 

2. Ознакомление с уходом и 

содержанием лошадей в 

хозяйстве. 

1.Кормление и поение лошадей. 

2.Составление распорядка использования 

лошадей в течение дня.  

3.Запрягание и разпрягание лошадей, 

збруя.  

4.Уход за збруей. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

6. Рабочие качества лошадей, их 

использование. 

1.Ознакомление с рабочими 

качествами лошадей, их 

использование. 

1.Показатели рабочих качеств лошадей. 

2.Факторы, которые влияют на 

трудоспособность лошадей.  

3.Збруя и конные повозки. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

7. Пчелиная семья, ее гнездо. 1.Ознакомление с пчелиной 

семьей. 

1.Определение состава пчелиной семьи. 

Строение пчелиного гнезда.  

2.Весенняя ревизия на пасеке.  

3.Строение улья.  

4.Подготовка к зимовке.  

5.Формирование новых пчелиных семей. 

6.Роение пчел и пути предупреждения. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

8. Кормовая база. 1.Ознакомление с кормовой 

базой. 

1.Медоносы полей, садов, лесов, городов, 

лугов.  

2.Характеристика основных медоносов. 

3.Выбор места для размещения пасеки. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

9. Пасечный инвентарь и 

постройки. Получение, 

хранение и переработка 

продукции пчеловодства. 

1.Ознакомление с пасечным 

инвентарем и постройками. 

2. Ознакомление с получением, 

хранением и переработкой 

продукции пчеловодства. 

1.Пасечные инструменты, устройства и 

строения. 

2. Воскотопки.  

3.Типы ульев.  

4.Выкачка меда его очищение и 

особенности хранения. 

5. Переработка воскосырья. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 
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6. Прополис и его применение.  

7.Цветочная пыльца и перга.  

8.Получение пчелиного яда. 

9. Получение маточного молочка. 

10.Основные методы определения 

качества продукции пчеловодства. 

10. Организация прудового 

рыбного хозяйства. 

1.Ознакомление с организацией 

прудового рыбного хозяйства. 

1.Типы рыбных хозяйств.  

2.Отличия рыбных хозяйств по системе 

ведения, степени интенсификации. 

3.Экстенсивное, полуинтенсивное, 

интенсивное прудовое хозяйство.  

4.Расчет площади прудов разных 

категорий. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

11. Интенсификационные 

мероприятия в прудовом 

хозяйстве. 

1.Ознакомление с 

интенсификационными 

мероприятиями в прудовом 

хозяйстве. 

1.Мелиоративные мероприятия. 

2.Удобрения прудов органическими и 

неорганическими добавками.  

3.Расчет потребности прудов в 

минеральных добавках.  

4.Кормление рыбы.  

5.Классификация кормов, их 

характеристика.  

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

12. Выращивание товарной рыбы. 1.Ознакомление с методами 

выращивания товарной рыбы. 

1.Выращивание товарной рыбы при 

двугодовом обороте. 

2. Расчет плотности посадки личинок 

карпа. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

13. Экстерьер крупного рогатого 

скота 

1.Стати крупного рогатого скота 

 

2. Пунктирная оценка скота 

разного направления 

продуктивности 

1.1. На контуре коровы отметить стати в 

определенной последовательности 

2.1. Охарактеризовать шкалу оценки коров 

молочных-молочно-мясных пород 

2.2. Охарактеризовать недостатки 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 
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3. Экстерьерная оценка скота 

методом взятия промеров  

телосложения молочных и молочно-

мясных пород 

2.3. Охарактеризовать оценку крупного 

рогатого скота мясного направления 

продуктивности 

2.4. Охарактеризовать недостатки 

телосложения скота мясных пород 

3.1. Использую измерительные 

инструменты освоить технику измерения 

крупного рогатого скота, основные 

промеры 

3.2. По имеющимся данным промеров 

коров разных пород, рассчитать индексы 

телосложения сравнить с нормативами по 

направлению продуктивности, сделать 

соответствующие выводы 

3.3. Освоить технику определение живой 

массы скота по промерам (по способу 

Трухановского) 

14. Молочная продуктивность 

крупного рогатого скота 

1. Учет и оценка молочной 

продуктивности коров 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1.1. По книге учета надоев молока и 

контрольных доек определить удой 

коровы за месяц, 305 дней или 

укороченную (незаконченную) и 

удлиненную лактацию. 

1.2. Рассчитать средний процент жира в 

молоке и количество молочного жира за 

лактацию 

1.3. Пересчитать удой молока на базисную 

жирность 

1.4. Рассчитать коэффициент молочности 

коровы за лактацию, постоянство и 

полноценность лактации 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 
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2. Составление планов 

осеменений, запусков, отелов и 

удоев коров 

 

3. Оценка вымени по 

морфологическим признакам и 

физиологическим свойствам 

1.5. На основании определения удоя за 

лактацию построить лактационную 

кривую по месяцам лактации и дать 

письменный анализ 

2.1. Составить план случек, запусков, 

отелов для 10 коров стада 

2.2. Смоделировать помесячный график 

отелов, план надоя по группе, средний 

годовой удой на корову 

3.1. По имеющимся данным провести 

оценку вымени по морфологическим 

признакам 

3.2. По имеющимся данным провести 

оценку вымени по физиологическим 

свойствам 

15. Технология производства 

молока.  

1. Технология производства 

молока при привязном 

содержании коров и доении в 

стойлах 

 

 

 

 

 

 

2 Технология производства 

молока при привязном 

содержании коров и доении в 

доильном зале 

3. Технология производства 

молока при беспривязном 

содержании  

1.1 Составить таблицу характеристики 

технологических процессов технологии 

производства молока при привязном 

содержании и доении в стойлах 

1.2. Составить типовую план-схему 

коровника на 200 коров с привязным 

содержанием  

1.3. Составить таблицу размеров 

стойлового оборудования в зависимости 

от размеров и массы коров  

2.1. Составить сравнительную 

характеристику технологических 

процессов при прявязном содержании и 

доении коров в стойлах и в доильном зале 

3.1. Составить таблицу параметров 

технологии производства молока при 

беспривязном содержании 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 
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4. Доильные установки  

 

 

5. Поточно-цеховая система 

производства молока 

4.1. Составить схемы доильных установок: 

«Европараллель», «Ёлочка», «Тандем», 

«Карусель» 

5.1. Составить таблицу характеристики 

цехов поточно-цеховой системы 

производства молока 

16. Мясная продуктивность 

крупного рогатого скота 

1. Учет прижизненной оценки 

мясной продуктивности 

крупного рогатого скота 

 

 

 

 

2. Методы учета и оценки 

мясной продуктивности 

крупного рогатого скота после 

убоя 

1.1. Составить таблицу в соответствии с 

ГОСТ 5110-87 по подразделению КРС, 

предназначенных для убоя, на группы 

1.2. Согласно ведомости взвешивания 

бычков-кастратов черно-пестрой породы 

рассчитать результаты откорма бычков-

кастратов  

2.1. Составить схему разделки туши, 

предназначенной для розничной торговли 

2.2. Составить таблицу органолептических 

показателей отрубов 

2.3. Рассчитать и провести анализ 

результатов убоя трех животных, 

установить категорию упитанности и 

вычислить калорийность 1 кг и туши  

2.4. Рассчитать показатели убоя казахской 

белоголовой и симментальской пород, 

сделать заключение о том, молодняк какой 

породы имеет лучшую мясную 

продуктивность 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

17. Технология производства 

говядины 

1. Производство говядины на 

откормочных площадках по 

интенсивным технологиям 

1.1. Провести расчет поголовья для 

производства говядины в соответствии с 

планом по вариантам заданий. 

1.2. Построить циклограмму заполнения 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 
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площадки и реализации скота 

1.3. На основании итоговых данных 

циклограммы составить 

производственную программу прироста, 

определить общую потребность в кормах 

и расход кормов на 1 кг прироста 

1.4. Установить потребность в земельных 

угодьях для обеспечения 

запланированного поголовья скота и 

производства продукции 

1.5. Определить экономическую 

эффективность производства говядины 

18. Бонитировка крупного рогатого 

скота молочных 

и молочно-мясных пород. 

Организация мечения крупного 

рогатого скота 

1. Определение комплексного 

класса скота  

2. Мечение крупного рогатого 

скота  

1.1. Охарактеризовать определение класса 

коров 

1.2. Охарактеризовать определение класса 

быков-производителей 

1.3. Охарактеризовать определение класса 

молодняка 

2.1. Составить таблицу способов мечения 

крупного рогатого скота 

2.2. Составить ключ для мечения скота 

выщипами на ушах 

2.3. Используя макеты ушей КРС, 

провести выщипы, по ключу 

М.Ф. Иванова согласно вариантам 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

19. Оценка и контроль качества 

мяса, мясопродуктов и рыбы  в 

лабораториях 

1. Оценка и контроль качества 

мяса и мясопродуктов. 

2. Оценка и контроль качества 

пресноводной рыбы. 

3. Составление 

1.1 Отбор проб для исследования мяса на 

свежесть 

1.2 Органолептическая оценка мяса 

1.3 Определение мяса животных 

различных видов по органолептическим 

показателям 

ОК 

1,2,3,4,6,7 

ПК 2.3 

6 
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сопроводительных документов 

для лаборатории и акта отбора 

образцов для исследований.  

1.4 Лабораторные исследования мяса и 

мясопродуктов 

2.1 Органолептическая оценка 

свежемороженой рыбы 

2.2 Санитарная оценка поражённой рыбы 

инвазионными болезнями 

2.3 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

рыбы 

3.1 Составление сопроводительного 

письма для направления материала в 

лабораторию для исследования. 

3.2  Составление акта отбора образцов для 

исследования на свежесть. 

20. Оценка и контроль качества в 

лабораториях на рынках 

1. Органолептическое 

исследование пищевых яиц. 

2. Оценка качества мёда. 

1.1 Оценка качества яиц наружным 

осмотром 

1.2 Оценка качества яиц овоскопией. 

2.1 Проведение органолептической оценки 

цветочного меда 

2.2 Проведение органолептической оценки 

падевого меда 

ОК 

1,2,3,4,6,7 

ПК 2.3 

6 

21. Оценка и контроль качества на 

мясокомбинате и 

птицекомбинате 

1. Порядок и способы 

транспортировки и сдачи 

животных и птицы на 

мясоперерабатывающие 

предприятия. 

2. Характеристика 

мясокомбинатов и 

птицекомбинатов 

3. Режимы и условия охлаждения 

и замораживания мяса. 

1.1 Контроль при перегонке и 

транспортировке скота к месту сдачи 

1.2 Ветеринарный осмотр животных на 

признаки заболеваний 

1.3 Порядок приёма скота на 

мясоперерабатывающее предприятие с 

учётом полагающихся скидок. 

2.1 Рассмотрение строительных норм и 

правил по расположению 

мясоперерабатывающих предприятий 

2.2 Контроль санитарных норм и правил 

при организации работ на мясокомбинатах 

ОК 

1,2,3,4,6,7 

ПК 2.3 

6 
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и птицекомбинатах 

3.1 Организация охлаждения и контроль 

температурных режимов хранения мяса 

3.2 Способы длительного хранения мяса и 

расчет их экономической эффективности 

22. Оценка и контроль качества на 

бойне и убойном пункте 

1. Характеристика бойни и 

убойного пункта. 

2. Исследование мяса на 

цистицеркоз (финноз). 

 

1.1 Организация расположения 

предприятий по убою скота и птицы 

1.2 Рассмотрение санитарных норм и 

правил при организации работ на бойнях и 

убойных пункта 

2.1 Ветеринарно-санитарный осмотр 

убойных животных и птицы 

2.2 Отбор проб для исследования мяса на 

цистицеркоз (финноз) 

2.3 Микробиологическое исследование 

проб мяса 

2.4 Методика обеззараживания 

цистицеркозного мяса 

ОК 

1,2,3,4,6,7 

ПК 2.3 

6 

23. Оценка и контроль качества 

молока на молочных фермах  

1. Личная гигиена работников 

ферм.  

2.Санитарно-гигиенические 

требования, предъявляемые к 

молочному оборудованию, 

посуде и инвентарю. 

3. Ветеринарно-санитарная 

оценка молока, полученного от 

больных коров. 

1.1 Методика контроля здоровья и личной 

гигиены работников животноводческих 

ферм 

2.1 Рассмотрение способов санитарной 

обработки молочного оборудования, 

посуды и инвентаря 

2.2 Расчет средств, необходимых для 

дезинфекции  молочного оборудования, 

посуды и инвентаря 

3.1 Выявление молока, полученного от 

больных коров 

3.2 Способы обеззараживания молока 

ОК 

1,2,3,4,6,7 

ПК 2.3 

6 
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24. Оценка и контроль качества 

заготовляемого молока  

1. Требования государственного 

стандарта на заготовляемое 

молоко. 

2. Взятие средней пробы молока 

3. Способы оценки качества 

молока 

 

1.1 Рассмотрение основных требований 

государственного стандарта на молоко при 

его сдаче-закупке. 

2.1 Оформление документации на 

реализацию молока  

2.2 Методы отбора средней пробы молока 

из партии. 

2.3 Консервация средней пробы молока 

3.1 Органолептическая оценка качества 

молока 

3.2 Лабораторные исследования молока 

3.3 Определение сортности молока 

3.4 Расчет стоимости молока  

ОК 

1,2,3,4,6,7 

ПК 2.3 

6 

25. Экстерьер, конституция свиней, 

связь их с продуктивностью 

1.Ознакомление с экстерьером, 

конституцией свиней. 

2. Связь экстерьера, конституции  

с продуктивностью животных. 

1.Определение бальной оценки экстерьера. 

2. Определение типа конституции, 

направления продуктивности. 

 3. Проведение нумерации животных, 

взятие промеров, определение мясных и 

откормочных качеств свиней. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

26. Учет в свиноводстве, 

бонитировка свиней. 

1.Ознакомление с учетом в 

свиноводстве. 

2. Бонитировка свиней. 

1.Заполнение форм первичного учета, 

составление отчетов о движении 

животных. 

2. Заполнение книг учета спариваний и 

осеменений, выращивание ремонтного 

молодняка. 

3. Книга учета приплода и опороса, 

племенное свидетельство, карточка 

племенной свиноматки. 

 4.Карточка племенного хряка – 

производителя, учет продуктивности 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 
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хряка- производителя. 

27. 1.Проведение технологических расчетов 

при поточно-цеховой системе 

производства свинины. 

2.Оценка свиноматок, хряков-

производителей, молодняка по 

бонитировочной инструкции.  

3.Составление сводной бонитировочной 

ведомости для свиней.  

4.Разработка мероприятий по племенной 

работе на основании проведенной 

бонитировки. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 

28. Технология кормления и 

содержания свиней. 

Воспроизводства стада в 

свиноводстве. 

1.Ознакомление с технологией 

кормления.  

2. Ознакомление с технологией 

содержания свиней. 

3. Ознакомление с 

воспроизводством стада в 

свиноводстве. 

1.Анализ распорядка дня при разных 

содержаниях животных, составление 

кормовых рационов, балансирование 

рационов.  

2.Составление рецептов комбикормов. 

3.Ознакомление с технологией 

содержания, кормлением свиней, 

организацией труда и основными 

производственными показателями 

свиноводческого комплекса.  

4.Составление плана спариваний и 

опоросов при введении туровых, 

круглогодичных, сезонных, поточно-

цикличных опоросов и их анализ. 

5.Составление плана спариваний и 

опоросов для обеспечения хозяйства 

необходимым количеством поросят. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.2 

6 
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29. Производство свинины в 

специализированных и 

фермерских хозяйствах. 

1.Ознакомление с  

производством свинины в 

специализированных хозяйствах. 

2. Ознакомление с  

производством свинины в 

фермерских хозяйствах. 

1.Ознакомление с формами и типами 

свиноводческих хозяйств.  

2.Анализ деятельности передовых 

фермерских хозяйств. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

30.. Забой свиней, обработка туш. 1.Ознакомление с методикой 

забоя свиней. 

2. Обработка туш. 

1.Ознакомление с технологией забоя и 

обработкой туш. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

31. Предприятия по переработке 

мясной продукции. 

Организация сдачи с.х. 

животных и птицы на 

перерабатывающее 

предприятие. Приемка 

животных на забой. 

1.Ознакомление с предприятием   

по переработке мясной 

продукции. 

2.Организациия сдачи с.х. 

животных и птицы на 

перерабатывающие предприятия. 

3.Приемка животных на забой. 

1.Ознакомление с основными и 

вспомогательными цехами, структурой 

управления, основными должностными 

обязанностями техника-технологи и 

мастера производственного участка. 

2.Ознакомление с ассортиментом 

продукции, мероприятиями по 

повышению качества продукции, 

понижению ее себестоимости, 

экономическим затратам сырья и 

материалов.  

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

32. 1.Ознакомиться с организацией 

транспортировки с.х. животных и птицы. 

2.Ознакомление с организацией 

взвешивания, приемом на забой, 

оформлением необходимой документации. 

3.Требования к местам содержания 

животных. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

33. Технология забоя и первичная 

переработка с.х животных и 

птицы. 

1.Ознакомление с технологией 

забоя.  

2. .Ознакомление с технологией 

1.Ознакомиться с технологическими 

процессами оглушения КРС, свиней, 

птицы;  

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 
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первичной переработкой с.х 

животных и птицы. 

2.Ознакомиться с технологическими 

процессами обескровливания, сбора 

крови; съемкой шкур с туш; удалением 

внутренних органов брюшной и грудной 

полостей;  

3.Ознакомиться с технологическими 

процессами распиливания туш по 

позвоночному столбу. 

34. Технология производства 

колбасных изделий и 

мясокопченостей.  

1.Ознакомление с технологией 

производства колбасных 

изделий. 2.Ознакомление с 

технологией производства 

мясокопченостей.  

1.Ознакомиться с ассортиментом 

колбасных изделии мясокопченностей. 

 2. Ознакомиться с технологическими 

процессами производства: посол мяса, 

дозревание. Измельчение, приготовление 

фарша, шприцевание, термическая 

обработка. 

3. Ознакомиться с действующими 

стандартами, технологическими 

инструкциями и рецептами приготовления 

колбасных изделий и мясокопченостей, 

термином хранения и реализацией. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

35. Технология производства 

мясных баночных консервов. 

Отбор проб, проведение пробы 

мясной готовой продукции. 

1.Технология производства 

мясных баночных консервов. 

2.Отбор проб, проведение пробы 

мясной готовой продукции. 

Технология производства мясных 

баночных консервов. Ознакомление с с 

подготовкой основным и 

вспомогательным сырьем, которое 

используется соответственно рецептуре 

приготовления консервов. Ознакомление с 

технологическим оборудованием, уровнем 

механизации и автоматизации 

производства.  

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

36. Ознакомление с предприятием 1.Ознакомление с предприятием 1.Ознакомление с основными и ОК. 1-9 6 
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по переработке молочной 

продукции. 

по переработке молочной 

продукции. 

дополнительными цехами, правилами 

приемки молока, работой лаборатории по 

приемке молока. 

2. Ознакомиться с технологическими 

процессами первичной обработки молока 

на предприятии.  

ПК. 2.1, 2.3 

37. 1.Провести перерасчет молока и сливок на 

молоко базисной жирности.  

2.Оборудование по производству 

мороженного. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

38. Технология производства 

сливочного масла. 

1.Ознакомление с технологией 

производства сливочного масла. 

1.Ознакомление с технологическими 

процессами производства масла. 

2. Ознакомление с технологическим 

оборудованием, уровнем механизации и 

автоматизации производства.  

3. Оборудование по производству 

сливочного масла. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

39. Технология производства 

твердых сыров. 

1.Ознакомление с технологией 

производства твердых сыров. 

1.Ознакомиться с производством твёрдых 

сыров, технологическими процессами: 

нормализация молока, свертывание 

молока, обработка сгустка, формирование 

и прессование, посол сыра.  

2.Дозревание сыров. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

40. Технология производства 

кисломолочных продуктов. 

Отбор проб, проведение оценки 

молока и готовой молочной 

продукции. 

1.Ознакомление с технологией 

производства кисломолочных 

продуктов, отбором проб. 

2.Проведением оценки молока и 

готовой молочной продукции. 

1.Ознакомление с ассортиментом 

кисломолочных продуктов, 

технологическими процессами, 

оборудованием, уровнем механизации 

автоматизации производства. 

2.Ознакомление с производством 

бактериальных заквасок. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

41. Технология переработки 1.Ознакомление с технологией 1.Технологические операции переработки ОК. 1-9 6 
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продукции других видов с.х. 

животных и рыбы, оценка их 

качества. 

переработки продукции других 

видов с.х. животных, оценка 

качества. 

2. Ознакомление с технологией 

переработки продукции рыбы, 

оценка качества. 

кормов и птицы.  

2.Предзабойный осмотр птицы. 

3.Последовательность, правила 

проведения.  

4.Оборудование и механизмы.  

ПК. 2.1, 2.3 

42. 

 

 

1.Технология получения и переработки 

продукции пчеловодства.  

2.Технология и переработка рыбной 

продукции. 

ОК. 1-9 

ПК. 2.1, 2.3 

6 

 Всего    252 

 

 
. 
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ 

ПРАКТИКИ 

 

4.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

Реализация программы учебной практики предполагает наличие 

лабораторий: частной зоотехнии и технологии производства продукции 

животноводства; технологии первичной переработки продукции 

животноводства. 

Оборудование лабораторий: шкаф вытяжной, микроскоп, термостат, 

сушильный шкаф, электрическая водяная баня. 

- учено-методическая документация, нормативная документация, бланковая 

документация, схемы, таблицы; муляжи животных и сыров; 

- лабораторная посуда (стеклянная, фарфоровая) и инструменты, мутовка, 

мерные цилиндры, реактивы и растворы, фильтры, штативы, средства 

гигиены; 

 - оборудование: сушильный шкаф, вытяжной шкаф, фильтровальная 

установка, весы лабораторные, баня водяная, сепаратор, прибор для 

определения мастита в молоке, рН метр, оборудование для определения 

качества продуктов, микроскоп, ареометр, термометр, лактоденсиметр, 

электроплитка, центрифуга. 

- дистиллятор, рН-метр «Анион», титрирующие установки (штативы, 

капельницы), спиртовки, часы песочные, весы электронные трифинеллоскоп, 

реактивы и растворы, набор для колориметрического определения рН, 

комплект красителей и реактивов для окраски по Грамму, рефрактометр, 

термостат, весы электронные, РН-метр, термостат электрический, 

измельчитель, люксметр, анемометр крыльчатый, универсальный 

газоанализатор с набором реактивов, аспирационный психрометр,  

видеофильмы, слайды, обучающие стенды, муляжи, плакаты, таблицы, 

фотографии животных, мерная лента, измерительные циркуль, мерная палка, 

оборудование для изучения качества семени и искусственного осеменения 

свиней. 

Реализация программы модуля предполагает обязательную 

производственную практику. 

Технические средства обучения: видеомагнитофон, телевизор, DVD-

проигрыватель, компьютер, видеокассеты, СD и DVD диски, таблицы, схемы, 

рисунки, мультимедийный проектор с экраном, система звукоусиления. 

http://www.netref.ru/istoriya-sozdaniya-mikroskopa-i-znachenie-etogo-izobreteniya.html
http://www.netref.ru/biotopi-organizma-cheloveka-koloniziruemie-anaerobnimi-bakteri.html
http://www.netref.ru/rukovodstvo-po-ekspluatacii-416136-004re-soderjanie-1-opisanie.html
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4.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, 

дополнительной литературы 

 

Основные источники:  

1. Асминкина, Т.Н. Оценка и контроль качества продукции животноводства: 

Учебное пособие для СПО / Т.Н. Асминкина – Саратов: Ай Пи Эр Медиа, 

Профобразование, 2016. – 266 с. – (Среднее профессиональное образование). 

2. Асминкина, Т.Н. Участие в проведение ветеринарно-санитарной 

экспертизы продуктов и сырья животного происхождения: учебник для СПО 

/ Т.Н. Асминкина. – 2-е изд. – Саратов: Ай Пи Эр Медиа; Профобразование, 

2016. – 472 с.  

3.Лебедько Е. Я., Лозовая Г. С., Аржанкова Ю. В. Птицеводство в 

фермерских и приусадебных хозяйствах: Учебное пособие. 1-е изд. 

4. Кочетов А. С., Маннапов А. Г. Пчеловодство: Учебник. 1-е изд., ISBN 978-

5-8114-5024-4 

5. Карамаев С. В. Скотоводство: учебник / С.В. Карамаев, Х.З. Валитов, А.С. 

Карамаева. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2015. — 548 с. 

6. Кобцев М.Ф. Практикум по скотоводству и технологии производства 

молока и говядины: учебное пособие / М.Ф. Кобцев, Г.И. Рагимов, 

О.А. Иванова; под общей редакцией М.Ф. Кобцева. — 2-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 192 с. 

7. Родионов, Г. В. Частная зоотехния и технология производства продукции 

животноводства: учебник / Г. В. Родионов, Л. П. Табакова, В. И. Остроухова. 

— 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 336 с.  

8. Родионов Г.В. Скотоводство: учебник / Г.В. Родионов, Н.М. Костомахин, 

Л.П. Табакова. — Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 488 с. 

9. Федоренко, В. Ф. Инновационные технологии, процессы и оборудование 

для убоя животных на мясокомбинатах, мясохладобойнях и переработки 

побочного сырья / В. Ф. Федоренко, Н. П. Мишуров, Л. Ю. Коноваленко. — 

2-е изд. — Москва: Издательство Юрайт, 2016. — 169 с.   

 

Дополнительные источники: 

1. Боровков, М.Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами 

технологии и стандартизации продуктов животноводства: учебник / М.Ф. 

Боровков, В.П. Фролов, С.А. Серко; под редакцией М.Ф. Боровкова. — 4-е 

изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2016. — 480 с.  
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2. Лебедько Е.Я. «Холодный» метод выращивания телят в молочном 

скотоводстве: учебное пособие / Е. Я. Лебедько. — Санкт-Петербург: Лань, 

2015. — 80 с. 

3. Пронин, В.В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства. Практикум: учебное пособие / 

В.В. Пронин, С.П. Фисенко. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 

2016. — 240 с. — ISBN 978-5-8114-1302-7.  

4. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки. 

Качество и безопасность: учебное пособие / О.К. Мотовилов, В.М. 

Позняковский, К.Я. Мотовилов, Н.В. Тихонова; под редакцией В.М. 

Позняковского. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 316 с.  

5. Миколайчик, И.Н. Технохимический контроль сельскохозяйственного 

сырья и продуктов переработки: учебное пособие / И.Н. Миколайчик, Л.А. 

Морозова, Н.А. Субботина. — Санкт-Петербург: Лань, 2016. — 284 с.  

6. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции 

животноводства: учебное пособие / Г.С. Шарафутдинов, Ф.С. Сибагатуллин, 

Н.А. Балакирев [и др.]. — 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 

624 с.  

 

Интернет-ресурсы: 

1. ЭБСurait.ru 

2.http://www.piginfo.ru/ 

 

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса 

 

Учебная практика проводится мастерами производственного обучения, 

преподавателями дисциплин профессионального учебного цикла. Учебная 

практика проводится после изучения отдельных разделов модуля на базе 

учебного заведения. 

Освоению учебной практики предшествуют элементы модуля: МДК.02.01. 

Технологии производства продукции животноводства, МДК.02.02. Оценка и 

контроль качества продукции животноводства, МДК.02.03Технологии 

первичной переработки продукции животноводства, МДК.02.01. Технологии 

производства продукции скотоводства, МДК.02.01. Технологии производства 

продукции свиноводства. 

 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Требования к квалификации педагогических кадров: наличие высшего 

профессионального образования по профилю специальности, опыт 

деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы.  

https://urait.ru/
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Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по 

программам повышения квалификации, в том числе в форме стажировки в 

профильных организациях не реже одного раза в три года. Руководство 

учебной практикой может осуществляться мастерами производственного 

обучения.
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 
Результаты обучения 

(освоенные умения, 

усвоенные знания) 

Основные показатели 

оценки результата 

Формы и методы контроля 

и оценки результатов 

обучения 

ПК. 2.1. Выбирать и 

использовать эффективные 

способы производства и 

первичной переработки 

продукции животноводства. 

- верность и 

обоснованность 

составления рационов для 

различных видов и 

половозрастных групп 

животных;  

- правильность и точность 

определения 

зоогигиенических 

параметров микроклимата;  

- верность и 

аргументированность 

определения оптимальных 

зоогигиенических условий 

содержания и ухода за 

сельскохозяйственными 

животными 

Тестирование, оценка 

результатов выполнения 

практических занятий. 

ПК. 2.2. Разрабатывать и 

проводить мероприятия по 

увеличению удоев, привесов и 

других производственных 

показателей животноводства. 

- верность и 

обоснованность проведения 

профилактических 

мероприятий по 

недопущению 

возникновения болезней 

незаразной этиологии 

Фронтальный опрос, 

тестирование, оценка 

результатов выполнения 

практических занятий. 

2.3. Выбирать и использовать 

различные методы оценки и 

контроля количества и 

качества сырья, материалов, 

полуфабрикатов, готовой 

продукции животноводства. 

- верность и 

обоснованность 

применения различных 

способов профилактики 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

сельскохозяйственных 

животных 

 

Фронтальный опрос, 

тестирование, оценка 

результатов выполнения 

практических занятий. 

ОК 1. Понимать сущность и 

социальную значимость своей 

будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый 

интерес 

Понимание значения 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы для здоровья 

человека. 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий. 

Оценка сообщений 

обучающихся. 

Проявление интереса к 

будущей профессии 

 

ОК 2. Организовывать Выбор и применение Оценка результатов 
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собственную деятельность, 

выбирать типовые методы и 

способы выполнения 

профессиональных задач, 

оценивать их эффективность и 

качество 

методов и способов 

решения 

профессиональных задач; 

выполнения практических 

занятий. 

Оценка сообщений 

обучающихся. 

Самоанализ 

эффективности и качества 

выполнения 

профессиональных задач; 

 

ОК 3. Принимать решения в 

стандартных и нестандартных 

ситуациях и нести за них 

ответственность 

Решение стандартных и 

нестандартных 

профессиональных задач; 

Понимание меры 

ответственности за 

принятое решение. 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий. 

Оценка сообщений 

обучающихся. 

ОК 4. Осуществлять поиск и 

использование информации, 

необходимой для 

эффективного выполнения 

профессиональных задач, 

профессионального и 

личностного развития 

Эффективный поиск 

необходимой информации, 

с использованием 

различных источников, 

включая электронные. 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий. 

Оценка сообщений 

обучающихся. 

ОК 5. Использовать 

информационно-

коммуникационные 

технологии в 

профессиональной 

деятельности 

Рациональное 

использование 

информационных 

технологий при обработке 

данных клинического 

обследования и в 

делопроизводстве. 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий. 

Оценка сообщений 

обучающихся. 

ОК 6. Работать в коллективе и 

команде, эффективно 

общаться с коллегами, 

руководством, потребителями 

Толерантное и активное 

поведение в коллективе; 

Продуктивное 

взаимодействие с 

обучающимися, 

руководителем практики, 

коллегами  

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий. 

Оценка сообщений 

обучающихся. 

 

ОК 7. Брать на себя 

ответственность за работу 

членов команды 

(подчиненных), за результат 

Самоанализ и коррекция 

результатов собственной 

работы.  

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий. 
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выполнения заданий Оценка сообщений 

обучающихся. 

ОК 8. Самостоятельно 

определять задачи 

профессионального и 

личностного развития, 

заниматься самообразованием, 

осознанно планировать 

повышение квалификации 

Организация 

самостоятельных занятий 

при изучении 

профессионального модуля. 

 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий. 

Оценка сообщений 

обучающихся. 

ОК 9. Ориентироваться в 

условиях частой смены 

технологий в 

профессиональной 

деятельности 

Анализ инноваций в 

области технологических 

процессов в 

животноводстве 

Ориентация в современных 

методах диагностики, 

лечения и профилактики 

болезней животных. 

Оценка результатов 

выполнения практических 

занятий. 

Оценка сообщений 

обучающихся. 

 

 

 

 


