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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 
 

1.1. Область применения программы 

Рабочая программа учебной практики является частью основной 

профессиональной образовательной программы (программы подготовки 

специалистов среднего звена) в соответствии с Федеральным 

государственным образовательным стандартом среднего профессионального 

образования по специальности 36.02.02 Зоотехния/ укрупненная группа 

специальностей и направлений подготовки (УГС) 36.00.00. Ветеринария и 

Зоотехния по направлению подготовки 36.02.02 Зоотехния (базовой 

подготовки) в части освоения основного вида профессиональной 

деятельности (ВПД) и соответствующих профессиональных компетенций 

(ПК): 

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции 

животноводства на хранение. 

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции 

животноводства к эксплуатации. 

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции животноводства в период 

хранения. 

ПК 3.4. Проводить подготовку продукции животноводства к реализации 

и ее транспортировку. 

ПК 3.5. Реализовывать продукцию животноводства. 
 

1.2. Цели и задачи учебной практики 

Формирование у обучающихся умений, приобретение первоначального 

практического опыта в рамках профессионального модуля (название модуля) 

по основному виду профессиональной деятельности для освоения рабочей 

профессии, профессиональных компетенций, обучения трудовым приемам, 

операциям и способам выполнения трудовых процессов, характерных для 

соответствующей специальности/профессии. 

 

1.3. Количество часов на освоение программы учебной практики 

Всего – 72 часа. 
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2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ  
 

Результатом освоения программы учебной практики является овладение 

обучающимися видом профессиональной деятельности: Хранение, 

транспортировка и реализация продукции животноводства: в том числе 

профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:  

 

Код Наименование 

1 2 

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции животноводства на 

хранение. 

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции животноводства к 

эксплуатации. 

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции животноводства в период хранения. 

ПК 3.4. Проводить подготовку продукции животноводства к реализации и ее 

транспортировку. 

ПК 3.5. Реализовывать продукцию животноводства. 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и 

способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность 

и качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за 

них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 

эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 

личностного развития. 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в 

профессиональной деятельности. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 

руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за 

результат выполнения заданий. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 

развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение 

квалификации. 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной 

деятельности. 

.
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3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ ПО ПРОФЕССИОНАЛЬНОМУ МОДУЛЮ 
 

3.1. Тематический план учебной практики по профессиональному модулю 

ПМ.03 Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства 
 

№ 

п/п 

Наименование тем учебной 

практики 

Содержание тем Виды работ Код ПК Колич

ество 

часов 

1. Оборудование для хранения и 

транспортирования молока и 

кисломолочных продуктов. 

-Заполнение сопроводительной 

документации на реализацию 

молока.  

-Способы хранения и расчет их 

экономической эффективности.  

-Заполнение документации на 

реализацию молока. 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

2. Оборудование по охлаждению, 

очистке и сепарированию 

молока.  

 

-Ознакомление с техническими 

характеристиками 

-Ознакомление с 

неисправностями оборудования 

по охлаждению, очистке.  

–Анализ неисправностей 

сепараторов. 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

4. Расчеты при сепарировании и 

регулировка. 

5. Расчет количества резервуаров для 

хранения молока, определение 

вместимости, времени наполнения. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

3. Оборудование для производства 

питьевого молока и молочной 

продукции. 

-Ознакомление с техническими 

характеристиками 

-Ознакомление с 

неисправностями оборудования 

по охлаждению, очистке.  

–Анализ неисправностей. 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

4. Анализ линий по производству. 

5. Расчет количества резервуаров для 

производства питьевого молока и 

молочной продукции. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 
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4. Сооружения для переработки 

убойных животных и хранения 

мяса, мясной продукции и яиц 

 

-Ознакомление с техническими 

характеристиками 

-Ознакомление с 

неисправностями оборудования 

для переработки убойных 

животных и хранения мяса, 

мясной продукции и яиц 

–Анализ неисправностей. 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

5. Оборудование для забоя и 

первичной переработки мяса. 

-Ознакомление с оборудованием 

для оглушения, ошпарки туш, 

машины для снятия шкур.  

–Ознакомление с системами для 

транспортировки, пилами для 

разделки туш, сепараторами 

механической обвалвки и 

жиловки мяса.  

 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

4. Анализ упаковки.  

5. Анализ характерных неисправностей и 

меры их устранения. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

6.. Оборудование для 

консервирования мяса и мясных 

продуктов.  

-Ознакомление с оборудованием 

по консервированию мяса и 

мясных продуктов.  

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

4.Проводить расчёты потерь мяса при 

охлаждении, замораживании и хранении. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

7. Оборудование и устройство 

хранилищ для мяса и 

субпродуктов. 

 

Ознакомление с оборудованием 

для охлаждения, замораживания 

мяса, субпродуктов.  

–Ознакомление с особенностями 

эксплуатации оборудования.  

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

4. Анализ технических характеристик. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

8. Оборудование для первичной 

обработки товарного яйца и 

хранение. 

 

-Ознакомление с оборудованием 

для калибровки, маркировки, 

упаковки, учета яиц. 

 –Ознакомление с загрузчиком, 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 
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накопителем, приемным 

транспортером.  

4. Анализ работы конвейера, 

оборудования для мойки, сушки яиц. 

9. Оборудование для хранения, 

транспортировки и реализации 

птицеводческой продукции.  

-Ознакомление с оборудованием 

по маркированию и 

упаковыванию пищевых яиц.  

-Заполнение сопроводительных 

документов на реализацию 

продукции 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

10. Оборудование для хранения, 

транспортировки и реализации 

мяса кроликов и нутрий.  

-Проведение органолептического 

и технохимического контроля 

консервированных продуктов 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

11. Оборудование для хранения, 

транспортировки и реализации 

рыбы и рыбных продуктов.  

-Проведение органолептического 

и технохимического контроля 

консервированных продуктов 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

12. Заполнение сопроводительной 

документации на реализацию 

продукции животноводства.  

-Расчет экономической 

эффективности различных форм 

сбыта продукции 

животноводства с учетом 

требований ГОСТов.  

-Расчет потерь при 

транспортировке, хранении и 

реализации продукции 

животноводства. 

1.Проведение инструктажа по Т.Б. и 

охране труда. 

2. Работа со справочной литературой. 

3. Практическое выполнение заданий. 

4. Расчет потерь при транспортировке, 

хранении и реализации продукции 

животноводства. 

ОК 1-9 

ПК 3.1-3.5 

 

6 

 Всего    72 

 

 
. 
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 

4.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

Реализация программы учебной практики предполагает наличие учебной 

лаборатории технологии первичной переработки продукции животноводства. 

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: плакаты, рисунки, 

муляжи, стенды; учебная и учебно-методическая литература; словарь 

технологических терминов; учетно-отчетная документация,  инструкционные 

карты; дидактические материалы; химические реактивы; муляжи 

сельскохозяйственных животных; тонометры; микроскопы термометры 

(ртутные; - электро); вата гигроскопическая; колбы; ноутбук, 

мультимедийный проектор, DVD, видео – аудиотехника, компьютерные 

диски, комплект учебно – методической документации. 

 

4.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, 

дополнительной литературы 

Основные источники:  

1.Зимняков В.М., Курочкин А.А., Милюткин В.А. Сооружения и 

оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции: - Инфра-М, 

2017г. 

2. Курочкин А.А. Технологическое оборудование для переработки продукции 

животноводства. В 2-х частях. Часть 1. Учебник и практикум для СПО: -

Юрайт, 2017. 

3.Криштафович В.И., Позняковский В.М., Гончаренко О.А., Криштафович 

Д.В. Товароведение и экспертиза мясных и мясосодержащих продуктов. ЭБС 

«Лань», 2017. 

4.Федоренко, В. Ф. Инновационные технологии, процессы и оборудование 

для убоя животных на мясокомбинатах, мясохладобойнях и переработки 

побочного сырья / В. Ф. Федоренко, Н. П. Мишуров, Л. Ю. Коноваленко. — 

2-е изд. — Москва : Издательство Юрайт, 2016.  
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Дополнительные источники: 

1. Курочкин А.А. Технологическое оборудование для переработки продукции 

животноводства. В 2-х частях. Часть 2. Учебник и практикум для СПО: -

Юрайт, 2016. 

 

Интернет-ресурсы: 
1.http://www.edu.ru/ Единое окно доступа к информационным ресурсам 
2. http://www.comodity.ru/ Производство пищевых продуктов 
3.http://proiz-teh.ru/ Технологии производства 
4.http://www.inoinoi.ru/ Инновационные технологии 
 

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса 

 

Учебная практика проводится мастерами производственного обучения, 

преподавателями дисциплин профессионального учебного цикла. Учебная 

практика проводится после изучения отдельных разделов модуля МДК.03.01. 

Технологии хранения, транспортировки и реализации продукции 

животноводства на базе учебного заведения. 

Освоению профессионального модуля предшествуют учебные дисциплины: 

ОП. 02. Микробиология, санитария и гигиена, ОП. 03. Основы зоотехнии, 

ОП. 05. Основы механизации, электрификации и автоматизации 

сельскохозяйственного производства, ОП. 09. Охрана труда, ОП. 10. 

Безопасность жизнедеятельности. 

 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Требования к квалификации педагогических кадров: наличие высшего 

профессионального образования по профилю специальности, опыт 

деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы.  

Преподаватели получают дополнительное профессиональное образование по 

программам повышения квалификации, в том числе в форме стажировки в 

профильных организациях не реже одного раза в три года. Руководство 

учебной практикой может осуществляться мастерами производственного 

обучения. 

http://www.edu.ru/
https://infourok.ru/go.html?href=http%3A%2F%2Fwww.comodity.ru%2F
http://proiz-teh.ru/
http://www.inoinoi.ru/
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 
Результаты  

(освоенные 

профессиональные 

компетенции) 

Основные показатели оценки 

результата 

Формы и методы 

контроля и оценки 

результатов обучения 

ПК 3.1.Выбирать 

способы и методы 

закладки продукции 

животноводства на 

хранение. 

 - проведение расчетов необходимого 

оборудования для хранения 

продукции, 

- выбор наиболее эффективного 

оборудования, 

- выявление неисправностей в работе 

оборудования для хранения и их 

устранение. 

- обоснованность определения 

способов и методов  хранения и 

транспортировки продукции 

животноводства. 

Проверочные работы по 

теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 

ПК 3.2. 

Подготавливать 

объекты для хранения 

продукции 

животноводства к 

эксплуатации. 

- проведение расчетов необходимого 

оборудования для контроля  за 

состоянием продукции во время 

хранения, 

- выбор наиболее эффективного 

оборудования для контроля за 

состоянием продукции в период 

хранения, 

- выявление неисправностей 

оборудования для контроля  и их 

устранение. 

- рациональность подготовки и 

эксплуатации объектов для хранения  

продукции животноводства 

Проверочные работы по 

теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 

ПК 3.3. 

Контролировать 

состояние продукции 

животноводства в 

период хранения. 

- решение стандартных 

профессиональных задач  связанных 

с устранением возникающих 

неисправностей во время 

переработки животноводческой 

продукции; 

- выбор  высокопроизводительного 

оборудования для переработки 

животноводческой продукции, 

- демонстрация правильной 

последовательности выполнение 

действий по применению 

Проверочные работы по 

теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 
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оборудования при переработке 

животноводческой продукции, 

обоснованность контроля состояния 

качества продукции животноводства  

в период хранения 

ПК 3.4. 

Проводить 

подготовку 

продукции 

животноводства к 

реализации, и ее 

транспортировку. 

- организация работы  коллектива в 

соответствии с планами работы, 

должностными инструкциями 

- определение состава и количества 

оборудования необходимого  для 

оценки и контроля количества и 

качества сырья животноводческой 

продукции ; 

- планирование проведения 

мероприятий по подготовке 

продукции животноводства к 

реализации и  транспортировки 

Проверочные работы по 

теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 

ПК 3.5. 

Реализовывать 

продукцию 

животноводства. 

- определение и выбор необходимого 

оборудования для подготовки 

продукции к реализации; 

- выбор эффективного оборудования 

для хранения во время реализации 

продукции. 

-планирование организации 

реализации продукции 

животноводства 

Проверочные работы по 

теме (тестирование). 

Оценка выполнения 

практических работ 

 

ОК 1. Понимать 

сущность и социальную 

значимость своей 

будущей профессии, 

проявлять к ней 

устойчивый интерес 

- демонстрация интереса к своей 

будущей профессии; 

- ответственное отношение к 

обучению; 

- стремление к повышению уровня 

профессионального мастерства- 

правильность выбора методов и 

способов решения профессиональных 

задач; 

- оценка эффективности и качества 

выполнения работ; 

Наблюдение за 

деятельностью обучающихся 

во время выполнения 

практических работ 

ОК 2. Организовывать 

собственную 

деятельность, выбирать 

типовые методы и 

способы выполнения 

профессиональных 

задач, оценивать их 

эффективность и 

качество 

- рациональное распределение 

рабочего/учебного времени в строгом 

соответствии с графиком; 

- правильность выполнения 

стандартных операций с 

использованием средств механизации 

и автоматизации; 

- соблюдение правил техники 

безопасности и охраны окружающей 

среды  

Сообщение результатов  

производственной практики 

ОК 3.  Принимать 

решения в стандартных 

- верность решения стандартных и 

нестандартных ситуациях;  

Наблюдение за 

деятельностью обучающихся 
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и нестандартных 

ситуациях и нести за 

них ответственность 

- обоснование выбора принятых 

решений 

во время выполнения 

практических работ  

ОК 4. Осуществлять 

поиск и использование 

информации, 

необходимой для 

эффективного 

выполнения 

профессиональных 

задач, 

профессионального и 

личностного развития 

- результативность поиска 

необходимой информации в различных 

источниках; 

- использование информации для 

решения задач личностного развития; 

- правильность применения 

информации для эффективного 

выполнения профессиональных задач 

Оценка выполнения 

внеаудиторной 

самостоятельной работы 

ОК 5. Владеть 

информационной 

культурой, 

анализировать и 

оценивать информацию 

с использованием 

информационно-

коммуникационных 

технологий 

- рациональное использование 

технологий поиска, отбора, 

группировки, первичного и 

итогового анализа информации; 

- применение ПК, оргтехники и 

программных продуктов; 

- соблюдение культуры пользования 

информационными системами; 

- применение правил безопасной 

работы в интернете и защита от 

интернет-угроз 

Наблюдение за 

деятельностью обучающихся 

во время выполнения 

практических работ  

ОК 6. Работать в 

коллективе и команде, 

эффективно общаться с 

коллегами, 

руководством, 

потребителями 

- моделирование производственных 

ситуаций; 

- умение распределять роли в команде; 

- нахождение компромиссов;  

- урегулирование конфликтов; 

- принятие решений и их согласование 

с потребителями, коллегами и 

руководством; 

- адекватное восприятие критики; 

- соблюдение регламента в 

отношениях; 

- создание благоприятного 

психологического микроклимата на 

рабочем месте 

Оформление дневника и 

отчета по производственной 

практике  

ОК 7. Брать на себя 

ответственность за 

работу членов команды 

(подчиненных), 

результат выполнения 

заданий 

- умение организовывать деятельность 

коллектива на решение задач по 

достижению цели (выполнение 

управленческих функций) 

Производственные ситуации 

ОК 8. Самостоятельно 

определять задачи 

профессионального и 

личностного развития, 

заниматься 

- составление плана   

профессионального и личностного 

развития; 

- систематическое повышение 

квалификации и профессионального 

мастерства (самоподготовка); 

Наблюдение за 

деятельностью обучающихся 

во время выполнения работ  

http://dereksiz.org/istochnik-is-paragraf-23-07-2012-16-37-35-azastan-respublikasi.html
http://dereksiz.org/istochnik-is-paragraf-23-07-2012-16-37-35-azastan-respublikasi.html
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самообразованием, 

осознанно планировать 

повышение 

квалификации 

- осуществление самоанализа 

деятельности; 

- коррекция собственной деятельности 

ОК 9. Ориентироваться 

в условиях частой 

смены технологий в 

профессиональной 

деятельности 

- применение современных 

производственных технологий, форм и 

методов работы (по отраслям); 

- способность к профессиональной 

мобильности в условиях изменяющейся 

профессиональной среды 

Наблюдение за 

деятельностью обучающихся 

во время выполнения 

практических работ  

 

 

 


