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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ 

ПРАКТИКИ 

 

1.1. Область применения программы 

Рабочая программа производственной практики является частью основной 

профессиональной образовательной программы (программы подготовки 

специалистов среднего звена) в соответствии с Федеральным 

государственным образовательным стандартом среднего профессионального 

образования по специальности 36.02.02 Зоотехния / укрупненная группа 

специальностей (УГС) 36.00.00 Ветеринария и зоотехния в части освоения 

основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Производство и 

первичная переработка продукции животноводства и соответствующих 

профессиональных компетенций (ПК): 

ПК 2.1. Выбирать и использовать эффективные способы производства и 

первичной переработки продукции животноводства. 

ПК 2.2. Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, 

привесов и других производственных показателей животноводства. 

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля 

количества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов, готовой 

продукции животноводства. 

 

1.2. Цели и задачи производственной практики 

Формирование у обучающихся общих и профессиональных компетенций, 

приобретение практического опыта. 

В результате прохождения производственной практики (по профилю 

специальности), реализуемой в рамках профессионального модуля ПМ.02 

Производство и первичная переработка продукции животноводства по 

каждому из видов профессиональной деятельности, предусмотренных ФГОС 

СПО обучающиеся должны приобрести практический опыт работы: 

- по производству, первичной переработке и реализации продукции 

животноводства: молока и молочных продуктов, продуктов убоя животных, 

продуктов птицеводства и другой продукции; 

- оценки качества продукции животноводства;  

уметь: 

- выбирать и использовать технологии производства продукции 

животноводства; 

- составлять технологические схемы и проводить расчеты по первичной 

переработке продуктов животноводства; 

- выполнять отдельные технологические операции по производству и 
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переработке продукции животноводства; 

- осуществлять на предприятии контроль за соблюдением установленных 

требований и действующих норм, правил и стандартов; 

- оценивать качество и определять градации качества продукции 

животноводства;  

знать: 

- виды, технологические процессы производства продукции животноводства; 

- методику расчета основных технологических параметров производства; 

- технологии первичной переработки продукции животноводства (по видам); 

- действующие стандарты и технические условия на продукцию 

животноводства; 

- основные методы оценки качества продукции животноводства. 

 

1.3. Количество часов на освоение программы производственной 

практики: 

Всего – 108 часа. 
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2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ 

ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

 

Результатом освоения программы производственной практики является 

овладение обучающимися видом профессиональной деятельности 

производства и первичной переработки продукции животноводства, в том 

числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями: 

Код Наименование результата обучения 

ПК 2.1. Выбирать и использовать эффективные способы производства 

и первичной переработки продукции животноводства. 

ПК 2.2. Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, 

привесов и других производственных показателей 

животноводства. 

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля 

количества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов, 

готовой продукции животноводства. 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей 

профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать 

типовые методы и способы выполнения профессиональных 

задач, оценивать их эффективность и качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных 

ситуациях и нести за них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, 

необходимой для эффективного выполнения 

профессиональных задач, профессионального и личностного 

развития. 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные 

технологии в профессиональной деятельности. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с 

коллегами, руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды 

(подчиненных), за результат выполнения заданий. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и 

личностного развития, заниматься самообразованием, 

осознанно планировать повышение квалификации. 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в 

профессиональной деятельности. 
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3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ  

ПО ПРОФЕССИОНАЛЬНОМУ МОДУЛЮ 

3.1. Тематический план производственной практики по профессиональному модулю  

ПМ.02 Производство и первичная переработка продукции животноводства 

 
№ 

п/п 

Наименование 

тем учебной 

практики  

Содержание тем Виды работ Код ПК Количество 

часов  

1 Ознакомление с 

хозяйством, 

ознакомление с 

учетной и 

отчетной 

документацией. 

1. Ознакомится с документацией, 

используемой на предприятии.  

2. Охарактеризуйте хозяйство, в 

котором вы проходите практику 

(адрес, юридическая форма, краткая 

экономическая характеристика, 

природно-климатическая 

зональность, количественный состав 

и квалификация работников, режим 

работы). 

3.Ознакомиться с заданиями фермы, 

структурой стада, продуктивностью 

животных, распорядком дня, 

производственными и 

экономическими характеристиками 

хозяйства; анализ обеспеченности 

кормами.  

3. Кратко охарактеризуйте 

инструкции по охране труда и ТБ, с 

которыми вас обязали ознакомится 

на рабочем месте при прохождении 

практики на предприятии. 

 

1.Ознакомиться с учетно-отчетной документацией. 

2.Ознакомится с уставными документами, 

охарактеризуйте хозяйство (адрес, юридическая 

форма, краткая экономическая характеристика, 

природно-климатическая зональность, 

количественный состав и квалификацию 

работников, режим работы на ферме) 

3.Охарактеризовать инструкцию по охране труда 

на ферме 

4.Охарактеризовать инструкцию по ТБ на ферме 

 

ОК 1-9 

ПК 2.1.-2.3 

6 

2. Технология Ознакомление с заданиями фермы, 1.Ознакомление с должностными инструкциями ОК 1-9 30 
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производства 

продукции 

животноводства 

структурой стада, продуктивностью 

животных, распорядком дня, 

производственными и 

экономическими показателями 

хозяйства; анализ обеспеченности 

кормами, хранение и подготовка их к 

скармливанию, определение норм и 

составление рационов с учетом 

продуктивности  физиологического 

состояния животного; контроль за 

правильным использованием кормов. 

Организация стойлового и 

пастбищного содержания животных, 

организация и оборудование летних 

лагерей. Прием, учет, оценка 

качества, первичная обработка, 

хранение и транспортировка 

продукции 

Первичный учет движения поголовья 

животных и контроль за ростом и 

развитием. Первичный и племенной 

учет молочной продуктивности в 

скотоводстве. Учет в свиноводстве. 

Бонитировка свиней. Кормление и 

содержание свиней. Бонитировка 

овец. Кормление, содержание овец в 

хозяйстве. 

Кормление, содержание лошадей в 

хозяйстве. 

зоотехника. 

2.Опишите обязанности работников фермы. 

3.Опишите распорядок рабочего дня на ферме. 

4. Подготовьте доильный аппарат и проведите 

машинное доение коров. 

5.Ознакомьтесь с поголовьем животных на ферме. 

6.Проанализируйте структуру поголовья животных 

на ферме. 

7.Ознакомьтесь с кормовой базой . 

8.Проанализируйте обеспеченность кормами в 

хозяйстве. 

9.Ознакомьтесь с технологией кормления дойных и 

сухостойных коров. 

10.Ознакомьтесь с технологией кормления 

молодняка крупного рогатого скота. 

11.Составьте рацион кормления. 

12.Ознакомьтесь с технологией откорма свиней в 

хозяйстве. Технологией приготовления кормов в 

кормоцехе. 

13.Ознакомьтесь с технологией содержания, ухода 

поросят. 

14.Ознакомьтесь с введением производственного и 

племенного учета и отчетностью на ферме.. 

15.Ознакомьтесь с технологией выращивания 

ремонтного молодняка. 

16.Ознакомьтесь с технологией откорма крупного 

рогатого скота, типами откорма. 

17.Ознакомьтесь с методикой проведения 

идентификации и регистрации животных. 

18.Бонитировка животных в хозяйстве. организация 

сдачи с.х. животных на перерабатывающее 

предприятие. 

 

ПК 2.1.-2.2 
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3. Технология 

производства 

мясной 

продукции. 

Ознакомление с предприятиями по 

переработке мясной продукции, 

организация сдачи с.х. животных и 

птицы на перерабатывающие 

предприятии прием их на забой. 

Технология забоя и первичная 

переработка с.х. животных и птицы. 

1.Ознакомьтесь с предприятиями по переработке 

мясной продукции животноводства. 

2. Ознакомьтесь с ветеринарно-санитарным 

контролем животных во время предзабойной 

выдержки. 

3.Ознакомьтесь с основными технологическими 

процессами переработки животных, извлечением 

внутренних органов, распиле и зачистке туш, сдачи 

готовой продукции на холодильник. 

  

ОК 1-9 

ПК 2.1.-2.3 

36 

4. Технология производства колбасных 

изделий и мясо копчёностей, мясных 

баночных консервов. Отбор проб, 

проведение исследования мясной 

готовой продукции. 

1.Ознакомьтесь с технологией производства 

колбасных изделий. 

2. Ознакомьтесь с технологией производства 

мясокопченностей и мясных консервов. 

ОК 1-9 

ПК 2.1.-2.3 

12 

5. Технология 

производства 

молочной 

продукции. 

Ознакомление с предприятием по 

переработке молочной продукции. 

Технология производства сливочного 

масла, твердых сыров, 

кисломолочных продуктов и 

питьевого молока. Отбор проб, 

проведение исследований готовой 

молочной продукции молока. 

1.Ознакомьтесь с предприятиями по переработке 

молочной продукции животноводства. 

2. Ознакомьтесь с технологией производства 

сливочного масла на предприятии. 

3. Ознакомьтесь с технологией производства 

твердого сыра на предприятии. 

4. Ознакомьтесь с технологией производства 

кисломолочных продуктов и питьевого молока на 

предприятии. 

5. Ознакомьтесь с правилами отбора проб и 

проведением анализа молока и готовой продукции. 

 

ОК 1-9 

ПК 2.1.-2.3 

24 

 Всего часов    108 
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ  

ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

4.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

Реализация программы предполагает проведение производственной по 

профилю специальности на предприятиях (организациях) на основе прямых 

договоров, заключаемых между образовательным учреждением и каждым 

предприятием (организацией), куда направляются обучающиеся. 
 

4.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, 

дополнительной литературы 

 

Основные источники:  

1. Асминкина, Т.Н. Оценка и контроль качества продукции животноводства: 

Учебное пособие для СПО / Т.Н. Асминкина – Саратов: Ай Пи Эр Медиа, 

Профобразование, 2016. – 266 с. – (Среднее профессиональное образование). 

2. Асминкина, Т.Н. Участие в проведение ветеринарно-санитарной экспертизы 

продуктов и сырья животного происхождения: учебник для СПО / Т.Н. 

Асминкина. – 2-е изд. – Саратов: Ай Пи Эр Медиа; Профобразование, 2016. – 

472 с.  

3.Лебедько Е. Я., Лозовая Г. С., Аржанкова Ю. В. Птицеводство в фермерских и 

приусадебных хозяйствах: Учебное пособие. 1-е изд. 

4. Кочетов А. С., Маннапов А. Г. Пчеловодство: Учебник. 1-е изд., ISBN 978-5-

8114-5024-4 

5. Карамаев С. В. Скотоводство: учебник / С.В. Карамаев, Х.З. Валитов, А.С. 

Карамаева. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2015. — 548 с. 

6.Кобцев М.Ф. Практикум по скотоводству и технологии производства молока 

и говядины: учебное пособие / М.Ф. Кобцев, Г.И. Рагимов, О.А. Иванова; под 

общей редакцией М.Ф. Кобцева. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 

2017. — 192 с. 

7.Родионов, Г. В. Частная зоотехния и технология производства продукции 

животноводства: учебник / Г. В. Родионов, Л. П. Табакова, В. И. Остроухова. — 

3-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 336 с.  

8. Родионов Г.В. Скотоводство: учебник / Г.В. Родионов, Н.М. Костомахин, Л.П. 

Табакова. — Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 488 с. 

10. Федоренко, В. Ф. Инновационные технологии, процессы и оборудование для 

убоя животных на мясокомбинатах, мясохладобойнях и переработки побочного 

сырья / В. Ф. Федоренко, Н. П. Мишуров, Л. Ю. Коноваленко. — 2-е изд. — 

Москва: Издательство Юрайт, 2016. — 169 с.   
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Дополнительные источники: 

1. Боровков, М.Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства: учебник / М.Ф. Боровков, В.П. 

Фролов, С.А. Серко; под редакцией М.Ф. Боровкова. — 4-е изд., стер. — Санкт-

Петербург: Лань, 2016. — 480 с.  

2. Лебедько Е.Я. «Холодный» метод выращивания телят в молочном 

скотоводстве: учебное пособие / Е. Я. Лебедько. — Санкт-Петербург: Лань, 

2015. — 80 с. 

3. Пронин, В.В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства. Практикум: учебное пособие / В.В. 

Пронин, С.П. Фисенко. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2016. — 240 

с. — ISBN 978-5-8114-1302-7.  

4. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки. 

Качество и безопасность: учебное пособие / О.К. Мотовилов, В.М. 

Позняковский, К.Я. Мотовилов, Н.В. Тихонова; под редакцией В.М. 

Позняковского. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 316 с.  

5. Миколайчик, И.Н. Технохимический контроль сельскохозяйственного сырья 

и продуктов переработки: учебное пособие / И.Н. Миколайчик, Л.А. Морозова, 

Н.А. Субботина. — Санкт-Петербург: Лань, 2016. — 284 с.  

6. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции 

животноводства: учебное пособие / Г.С. Шарафутдинов, Ф.С. Сибагатуллин, 

Н.А. Балакирев [и др.]. — 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2017. — 624 

с.  

 

Интернет-ресурсы: 

1. ЭБСurait.ru 

2.http://www.piginfo.ru/ 

 

4.2. Общие требования к организации производственной практики 

Производственная практика проводится в организациях и предприятиях, 

направление деятельности которых соответствует профилю подготовки 

обучающихся. Обязательным условием допуска к производственной практике 

(по профилю специальности) является формирование у обучающихся умений, 

приобретение первоначального практического опыта в рамках 

профессионального модуля. 

При выполнении работ необходимо использовать нормативную документацию, 

оборудование и инструменты. Задания выполняются под наблюдением 

руководителя практики и охватывают освоение общих и профессиональных 

компетенций, практического опыта по искусственному осеменению животных 

https://urait.ru/
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и птицы. 

 

4.4.Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Руководство производственной практикой осуществляют преподаватели, а 

также работники предприятий (организаций), закреплённые за обучающимися. 

Преподаватели должны иметь высшее профессиональное образование по 

профилю специальности, проходить повышение квалификации или стажировку 

в профильных организациях не реже одного раза в три года. 
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

 

Результаты 

обучения 

(освоенные умения, 

усвоенные знания) 

Основные показатели оценки результата 

Формы и методы 

контроля и оценки 

результатов 

обучения 

ПК 2.1. Выбирать и 

использовать 

эффективные 

способы 

производства и 

первичной 

переработки 

продукции 

животноводства. 

- определение характеристик убойных 

животных;  

- обоснованный выбор категории  

упитанности убойных животных 

- осуществление контроля за 

транспортировкой убойных животных; 

-проведение санитарного контроля за 

обработкой транспортных средств с 

обоснованным учетом ветеринарно-

эпизоотическим состоянием перевозимых 

животных. 

Оценка результатов 

выполнения заданий 

Оценка сообщений, 

презентаций 

обучающихся 

 

 

ПК 2.2. 

Разрабатывать и 

проводить 

мероприятия по 

увеличению удоев, 

привесов и других 

производственных 

показателей 

животноводства. 

- оформления документации: опись 

животных, ветеринарное свидетельство ф.1, 

товаротранспортная накладная, при 

необходимости акт выбраковки. 

-  определение порядка приема и сдачи 

животных (птицы) на боенские предприятия. 

-  предубойный осмотр и регистрация его 

результатов в журнале ф. 34. 

- забор образцов сырья и продукции 

животного происхождения 

-  оформление сопроводительной 

документации 

Оценка результатов 

выполнения заданий 

Оценка сообщений, 

презентаций 

обучающихся 

 

ПК 2.3. Выбирать и 

использовать 

различные методы 

оценки и контроля 

количества и 

качества сырья, 

материалов, 

полуфабрикатов, 

готовой продукции 

животноводства. 

 

-  определение соответствия продуктов и 

сырья животного происхождения 

стандартам на продукцию животноводства. 

- выбор эффективного метода 

обеззараживания не стандартных продуктов 

и сырья животного происхождения, метода 

утилизации конфискатов. 

- проведение экспертизы колбасных изделий 

в соответствии с ГОСТ и согласно ТУ; 

- оформление журналов ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов и сырья 

животного происхождения и результатов 

экспертизы. 

Оценка результатов 

выполнения заданий 

Оценка сообщений, 

презентаций 

обучающихся 

 

ОК 1. Понимать 

сущность и 

социальную 

значимость своей 

будущей профессии, 

проявлять к ней 

устойчивый интерес 

- демонстрация интереса к своей будущей 

профессии; 

- ответственное отношение к обучению; 

- стремление к повышению уровня 

профессионального мастерства- 

правильность выбора методов и способов 

решения профессиональных задач; 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающихся во время 

выполнения 

практических работ 
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- оценка эффективности и качества 

выполнения работ; 

ОК 2. Организовывать 

собственную 

деятельность, 

выбирать типовые 

методы и способы 

выполнения 

профессиональных 

задач, оценивать их 

эффективность и 

качество 

- рациональное распределение 

рабочего/учебного времени в строгом 

соответствии с графиком; 

- правильность выполнения стандартных 

операций с использованием средств 

механизации и автоматизации; 

- соблюдение правил техники безопасности 

и охраны окружающей среды  

Сообщение 

результатов  

производственной 

практики 

ОК 3.  Принимать 

решения в 

стандартных и 

нестандартных 

ситуациях и нести за 

них ответственность 

- верность решения стандартных и 

нестандартных ситуациях;  

- обоснование выбора принятых решений 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающихся во время 

выполнения 

практических работ  

ОК 4. Осуществлять 

поиск и использование 

информации, 

необходимой для 

эффективного 

выполнения 

профессиональных 

задач, 

профессионального и 

личностного развития 

- результативность поиска необходимой 

информации в различных источниках; 

- использование информации для решения 

задач личностного развития; 

- правильность применения информации для 

эффективного выполнения профессиональных 

задач 

Оценка выполнения 

внеаудиторной 

самостоятельной 

работы 

ОК 5. Владеть 

информационной 

культурой, 

анализировать и 

оценивать 

информацию с 

использованием 

информационно-

коммуникационных 

технологий 

- рациональное использование технологий 

поиска, отбора, группировки, первичного и 

итогового анализа информации; 

- применение ПК, оргтехники и 

программных продуктов; 

- соблюдение культуры пользования 

информационными системами; 

- применение правил безопасной работы в 

интернете и защита от интернет-угроз 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающихся во время 

выполнения 

практических работ  

ОК 6. Работать в 

коллективе и команде, 

эффективно общаться 

с коллегами, 

руководством, 

потребителями 

- моделирование производственных ситуаций; 

- умение распределять роли в команде; 

- нахождение компромиссов;  

- урегулирование конфликтов; 

- принятие решений и их согласование с 

потребителями, коллегами и руководством; 

- адекватное восприятие критики; 

- соблюдение регламента в отношениях; 

Оформление дневника 

и отчета по 

производственной 

практике  

http://dereksiz.org/istochnik-is-paragraf-23-07-2012-16-37-35-azastan-respublikasi.html
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- создание благоприятного психологического 

микроклимата на рабочем месте 

ОК 7. Брать на себя 

ответственность за 

работу членов 

команды 

(подчиненных), 

результат выполнения 

заданий 

- умение организовывать деятельность 

коллектива на решение задач по достижению 

цели (выполнение управленческих функций) 

Производственные 

ситуации 

ОК 8. Самостоятельно 

определять задачи 

профессионального и 

личностного развития, 

заниматься 

самообразованием, 

осознанно планировать 

повышение 

квалификации 

- составление плана   профессионального и 

личностного развития; 

- систематическое повышение квалификации 

и профессионального мастерства 

(самоподготовка); 

- осуществление самоанализа деятельности; 

- коррекция собственной деятельности 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающихся во время 

выполнения работ  

ОК 9. Ориентироваться 

в условиях частой 

смены технологий в 

профессиональной 

деятельности 

- применение современных производственных 

технологий, форм и методов работы (по 

отраслям); 

- способность к профессиональной 

мобильности в условиях изменяющейся 

профессиональной среды 

Наблюдение за 

деятельностью 

обучающихся во время 

выполнения 

практических работ  

 

 
 


